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Exklusive Gourmet-Schifffahrt an Bord der MS Dirnsteinaml2.
April 2024 wahrend des Wachau Gourmetfestivalsmit Patrick Furst

und Winzer Krems.
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Wien (LCG) — Eine Hommage an Kulinarik und Wein: Wenn das Wachau
Gourmetfestival von 4. bis 18. April 2024 einmal mehr das perfekte
Zusammenspiel von erstklassigem WeiRwein und exquisiter Kiiche
zelebriert, wirddiemalerische Wachau zur Bihne fir
internationale Starkdche und lokale Winzer. Indiesem Rahmen 1adt
auch die DDSG Blue Danube zu einem aullergewdhnlichen kulinarischen
Ereignisaml2. April 2024, das vinophile Gourmets begeistern

wird.

,Die Gourmet-Schifffahrt spricht alle Sinne anund ist
eine Einladung an alle Feinschmecker und GenieBer! Mit
einer Kombination aus atemberaubender Natur,
kulinarischer Raffinesse und der Eleganz erlesener Weine
steht dieses Erlebnis fiir das Beste, was die Wachau zu

bieten hat"™, so Geschaftsfuhrer Wolfgang Fischer .




,Diese Region istmit ihren beeindruckenden Klostern
Melk und Gottweignicht nur Teil des UNESCO-
Weltkulturerbes, sonderngilt auch als eine der
fihrenden Gebiete fiilr erstklassigen WeilRwein weltweit.
Das wahre Highlight jedoch ist ihre Lage, eingebettet in
einemder malerischsten Flusstaler Europas. Sieverleiht
der Gourmet-Schifffahrt einen Rahmen, der sie
einzigartigundunvergesslichmacht", so DDSG-Blue-

Danube-Geschaftsfihrer Wolfgang Hanreich .

Kulinarische Exzellenz mit Panoramablick auf die Wachau

Die Gourmet-Schifffahrt prasentiert sichalseinHighlight des
Festivals, bei dem Spitzengastronom Patrick First in
Zusammenarbeit mit Winzer Krems ein unvergleichliches 4-Gang-
Meni zaubert. Jahrgangsraritaten aus finf Jahrzehnten der Winzer
Krems treffen auf exquisite Speisen, die den Abend zu einem

unvergesslichen Erlebnis werden lassen.

Vom Apero Uber das Couvert bis hin zu Hauptgericht und Dessert,
Jjedes Element des 4-Gang-Menlus wurde sorgfaltigausgewahlt, um
alle Sinne zu begeistern. Spezialitaten wie Wachauer Jourlaberl,
Hollerschmied Otscherblick-Schinken und kreative Kompositionen
mit Foie Gras und Granny Smith sowie Short Rib Pastrami und Spargel
versprechen ein kulinarisches Feuerwerk, abgerundet durch ein

Dessert aus Valrhona Ivoire Schokolade mit Rhabarber.

Die Fahrt: Ein Weg durch malerische Kulissen

An Bord der ,,MS Dirnstein™ werden die Gastevon 18:00bis 21:30 Uhr
auf einemalerische Rundreise entfiithrt, die bei der Schiffsstation
Krems/ Stein beginnt und stromaufwarts bis nach Spitz fihrt. Fiir
199 Euro pro Person bietet die Gourmet-Schifffahrt eine perfekte
Gelegenheit, die Schonheit der Wachau vom Wasser aus zu genielen

und gleichzeitig kulinarische Hohepunkte zu erleben.

Weitere Informationen sowie Tickets aufhttps:// ddsg-blue-

danube.at/ exklusive-gourmet-schifffahrt-in-der-wachau



Uber DDSG Blue Danube

Die DDSG Blue Danube wurde 1995 als Nachfolgeunternehmen der 1829
etablierten Ersten Donau-Dampfschifffahrtsgesellschaft
gegrindet. Mit einer Flotte von neun Schiffen (MS Wien, MS
Vindobona, MS Blue Danube, MS Admiral Tegetthoff, MS Kaiserin
Elisabeth, MS Dirnstein, MS Wachau sowie MS Austria und MS Austria
Princess) offeriert das Binnenschifffahrtsunternehmen Linien-
und Ausflugsreisen auf der Donau im Raum Wien und Niederdsterreich
sowie Verbindungen nach Bratislava (Slowakei) undbefordertmit
der erweiterten Flotte iiber 400.000 Passagiere im Jahr. Neben den
Linienfahrten in Wien und der Wachau bietet die DDSG Blue Danube
Themenfahrten sowie Chartermdglichkeiten an. Die DDSG Blue Danube
steht zu Je 50 Prozent imEigentumder Wien Holding und des
VERKEHRSBUEROS und ist ein staatlich ausgezeichneter
Ausbildungsbetrieb und Wiener Top-Lehrbetrieb sowie eine von
Superbrands Austria ausgezeichnete Marke. Fir die
Geschaftsfihrung zeichnen Wolfgang Hanreich undWolfgang Fischer

verantwortlich. Weitere Informationen auf ddsg-blue-danube.at
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