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HOCHSTER GENUSS. MAXIMAL NACHHALTIG.







café+co maxPLANET —
DER MAXIMALE STANDARD FUR NACHHALTIGEN GENUSS.

maxPLANET

café+co — VERANTWORTUNG ALS UNTERNEHMENSPRINZIP.

maxPLANET ist mehr als nur ein neuer Standard fiir Nachhaltigkeit. maxpLANET ist das Maximum an Nachhal-
tigkeit, das sich derzeit mit vollautomatischer Kaffee-Versorgung wirtschaftlich erzielen lasst. Damit schafft
café+co eine neue Top-Linie fiir nachhaltigen Genuss, die bestehende Standards bei weitem {bertrifft. Vom
Anbau Uber die Umweltvertraglichkeit der Automaten, den Energieverbrauch und die Umweltfreundlichkeit
der Becher bis hin zum besten Geschmack vereint maxpLANET die héchsten Anforderungen an nachhaltigen
Genuss in einem innovativen Produkt und wird laufend auf den letzten Stand gebracht.

Schon bisher zdhlte café+co zu den Nachhaltigkeits-Pionieren in Osterreich. Mit maxpLANET wird das beste-
hende Nachhaltigkeitsangebot nach oben erweitert, um gezielt einen zusatzlichen, wertvollen Beitrag fiir

Umwelt, Natur und Menschen zu leisten.

Mehr als auf maxPLANET zu setzen, konnen Sie derzeit nicht tun. Jeder Schluck ist Genuss mit gutem Gewissen.



FAIR GEHANDELT. BESONDERER GENUSS.

café+co FUR DIE UMWELT — SPEZIELL AUSGEWAHLTE FULLPRODUKTE

Nachhaltigkeit beginnt beim Anbau. Langjahrige Kooperationen mit Fairtrade und der Rainforest Alliance
gewdhrleisten, dass ausschlieBlich Produkte in die Tasse kommen, die unter umweltschonenden und sozial
vertraglichen Bedingungen angebaut und produziert wurden. Als Vorreiter in Sachen nachhaltige Erzeugung
in den Ursprungsléandern leistet café+co einen wesentlichen Beitrag fiir faire Preise und bessere Arbeitsbe-
dingungen sowie zur Wertschdpfung in den Anbauregionen.

Nachhaltigkeit, die schmeckt: Mit jedem Schluck leisten Sie einen Beitrag zur Verbesserung der Lebens-
situation der Produzenten und deren Familien (FAIRTRADE) sowie zum Erhalt des Okosystems in den Anbau-
regionen (Rainforest Alliance).

® Mag. Hartwig Kirner, FAIRTRADE Osterreich

&TR ADE ,»Bereits seit 2004 ist café+co Lizenzpartner von FAIRTRADE Osterreich und ermdglichte so
zahlreichen Unternehmen, Gffentlichen Einrichtungen und Bildungseinrichtungen, bequem
auf FAIRTRADE umzustellen. Das Unternehmen trigt aktiv dazu bei, die Lebens- und Arbeits-
bedingungen zahlreicher Kleinbauernfamilien in Entwicklungsldndern durch faire Bezahlung
zu verbessern.“

{“«,} Annemieke Wijn, Rainforest Alliance
ﬁg »Mit café+co haben wir einen echten Pionier fiir nachhaltigen Kaffee in Zentral- und Osteuropa
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gefunden. Kaffeeproduktionen und die Umwelt in tropischen Regionen profitieren davon.
Zudem tragt die grofie AufSer-Haus-Pridsenz von café+co die Nachhaltigkeitsidee an eine
breite Offentlichkeit.“
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GANZE BOHNE:

café+co ESPRESSO CLASSIC

Kaffee ganz nach Art des Kaffeehauses, der voll im Geschmack und reich an Aroma ist. Fiir diesen erlesenen
Kaffee werden sorgfaltig ausgewahlte Rohkaffeesorten verwendet und modernste Rosttechnologien garan-
tieren hdchste Qualitdt, vollen Geschmack und bestes Aroma. Ein Kaffee fiir bewusste Kaffeegeniefer.

café+co FAIRPRESSO

Feinste Espresso-Spezialitat fiir Freunde italienischer Espressokultur, die dabei nicht auf fairen Handel
verzichten wollen. café+co Fairpresso zeichnet sich durch die espressotypische Rostung aus. Er eignet sich
besonders fiir anspruchsvolle Kaffeeliebhaber, die ihren Kaffee stark und dennoch geschmacklich abgerundet
bevorzugen.

GEFRIERGETROCKNETER BOHNENKAFFEE:

café+co FINEST AFRICAN

café+co Finest African ist ein starker Kaffee mit sehr wiirzigem Geschmack und vollem Aroma, mit nur feiner
Sdure. Connaisseurs schatzen die typische natiirlich-frische Fruchtnote afrikanischen Kaffees und die hohe
Bekdmmlichkeit des Finest African aus der Berggorilla-Region in Uganda.

café+co STARSPRESSO

Hochwertige Rohkaffees werden von Experten fiir den café+co Starspresso ausgewahlt und zu dieser fein
abgestimmten, wohlschmeckenden Mischung komponiert. Dieser gefriergetrocknete Bohnenkaffee mit vor-
zuiglichem Aroma ist besonders fiir den Einsatz in Kaffeeautomaten abgestimmt.



BIO-KAKAO.

café+co FAIRCHOC

Biologisch angebaute Kakaobohnen aus Mittel- und Siidamerika begeistern mit
einer gehaltvollen Note an vollmundigem Schokolade-Geschmack.

MILCH.

MILCHPULVER AUS BIO-ALPENMILCH OHNE ZUSATZE

Alternativ bieten wir auch Frischmilch aus biologischer Erzeugung bzw. auf Wunsch
laktosefreie Milch an.

BIO-RUBENZUCKER.

Bio-Riibenzucker aus biologischer Landwirtschaft im nordlichen Niederdsterreich
sorgt fiir den siiBen Geschmack.










UMWELT. VERANTWORTUNGSVOLLER
UMGANG MIT RESSOURCEN.

VOLLKOMMEN WIEDERVERWERTBAR.

Exklusiv flir maxPLANET bietet café+co Becher aus zu 100 Prozent abbaubarer Maisstarke
und Papier.

Noch umweltbewusster genieflen Sie den Kaffee aus der eigenen Tasse. Die intelligenten
Automaten der maxPLANET-Linie erkennen untergestellte Tassen und verhindern die Becher-
ausgabe. Mit dem Einsatz von Tassen und der innovativen Automaten-Funktion lasst sich
ganz automatisch Miill vermeiden.

MaxPLANET ist Genuss im Einklang mit der Natur.



UMWELTFREUNDLICH.

café+co erfiillt alle HACCP-Richtlinien wie von der European Vending Association definiert.
Auf dem gesamten internationalen Lebensmittelsektor ist HACCP heute das Maf3 aller Dinge
in puncto Lebensmittelhygiene.

LED-BELEUCHTUNG.

Samtliche Automaten der maxpLANET-Linie sind mit umweltfreundlicher LED-Beleuchtung
ausgestattet.

BWT-WASSERFILTER — KLARES WASSER
FUR ERSTKLASSIGEN KAFFEEGENUSS.

Kaffee besteht zu 98 Prozent aus Wasser, das durch Wasserfilter von BWT qualitativ noch
besser wird. Chlor sowie unerwiinschte Geruchs- und Geschmacksstoffe werden durch die
zukunftsweisende Technologie gefiltert, um partikelfreies und glasklares Wasser zu bekom-
men, das durch den Erhalt aller wertvollen Mineralstoffe der perfekte Geschmackstrager ist.
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AQUAPUSH.
FLIESSENDER UMWELTSCHUTZ.

OB STILL, SPRITZIG, GEKUHLT ODER UNGEKUHLT.

Die hohe Qualitat des Osterreichischen Leitungswassers wird nur vom attraktiv designten Wasserspender
AQUAPUSH ibertroffen: Direkt an der Wasserleitung angeschlossen, versorgt er auf Knopfdruck mit fri-
schem, gefiltertem Wasser. Ohne schadliche Stoffe und mit um 99,9 Prozent weniger Bakterien als direkt
aus der Wasserleitung! Wahlen Sie ganz nach Lust und Laune kaltes oder ungekiihltes stilles Wasser oder
Wasser mit Kohlensdure.

AQUAPUSH kommt ohne Wasserflaschen und Gallonen aus Kunststoff aus. Dadurch werden nicht nur
CO,-Emissionen beim Transport reduziert, sondern auch Abfall vermieden und teure Lagerfldchen gespart.
Eine ausreichende Flissigkeitsversorgung ist wichtig fiir den Kérper, unterstiitzt die Gesundheit und macht
leistungsfahiger. Der attraktive AQUAPUSH ist ein Blickfang und damit gehort das Vergessen aufs Trinken
der Vergangenheit an.



café+co — OSTERREICH LIEGT UNS AM HERZEN.

Das engmaschige Service-Netz von café+co mit Standorten in ganz Osterreich garantiert sowohl
kompetentes Service als auch kurze Anfahrtswege. Mit Stolz serviert café+co Kaffeegenuss mit
den geringsten CO,-Emissionen pro Tasse und sorgt damit fiir Beschaftigung in den Regionen.

Dariiber hinaus setzt café+co auf gesellschaftliches und soziales Engagement und unterstiitzt
zahlreiche Projekte, wie beispielsweise die Caritas-Obdachloseneinrichtung ,,Gruft” in Wien, das
,Netzwerk Tirol hilft“ in Tirol und ,,Pink Ribbon“ der Osterreichischen Krebshilfe.

Vizekanzler und Wirtschaftsminister Dr. Reinhold Mitterlehner lobte den Ein-
satz von café+co fiir Osterreich anldsslich der Verleihung des Osterreichischen
Staatswappens im Jahr 2013:,,Das Unternehmen café+co steht fiir Wirtschafts-
kraft, Nachhaltigkeit und Innovationsleistung aus Osterreich.*

ONTERNEME







FAIR GEHANDELT. NAH VERSORGT.

café+co OSTERREICH AUTOMATEN-CATERING
UND BETRIEBSVERPFLEGUNG GES.M.B.H.

Theodor-Sickel-Gasse 2
1100 Wien
T +43 (0)5 05 200 | F +43 (0)5 05 200-85 | beratung@cafeplusco.at

Peter-Rosegger-StraBBe 30
8053 Graz
T +43 316 58 26 00 | F +43 316 58 69 37 | graz@cafeplusco.at

Neubauzeile 106
4030 Linz
T +43 732 37 06 74 | F +43 732 37 06 74-15 | linz@cafeplusco.at

RadetzkystraBBe 116A
6845 Hohenems
T +43 5576 722 41| F +43 5576 799 42 | hohenems@cafeplusco.at

Hermine-Berghofer-Strafle 46
6130 Schwaz
T +43 5242 715 55 | F +43 5242 715 55-14 | schwaz@cafeplusco.at

www.maxplanet.at
www.cafeplusco.at
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