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BA nckerei Felber mit AMA Handwerk-Siegel ausgezeichnet €Y BILD

AnhA onge zur Meldung unter http:// presse.leisuregroup.at/
felber/ handwerksiegel

Utl.: TraditionsbA nckerei mit dem neuen Handwerksiegel der
Agrarmarkt Austria fAYMr meisterliche Verarbeitung und

regionale Herkunft ausgezeichnet =

Wien (LCG) a€“ a€zEndlich hat das Handwerk ein eigenes Zeichena€e,
freute sich Paulus Stuller, Bundesinnungsmeister der
Lebensmittelgewerbe anlA nsslich der Vorstellung des neuen AMA
Handwerk-Siegels. 4€ZzDie FachgeschA aftemit handwerklich
hergestellten Produkten sind fAYr die Konsumenten ab sofort mit
dem AMA-Handwerksiegel klar erkennbar. Das ist eine einmalige
Chance, sich als Lebensmittelhandwerkermit Tradition zu

positionierenund zuprofilierend€e, meinte Stuller.

Unter den ersten Unternehmen, die das neue QualitA ntszeichen
fAYhren dAY%rfen, findet sich auch die Wiener TraditionsbA nckerei
Felber. 8€7295 Prozent der Konsumenten kennen das bestens

etablierte AMA-GAk%tesiegel und vertrauen der unabhA angigen



QualitA ntskontrolle. Wir hoffen, dass das Handwerk-Siegel auch
bald inaller Munde ist und bei den Konsumenten auf ebenso positive
Resonanz stAJAYt. Die Verleihung ist eine schAdne BestA ntigung
fAYir unser Bestreben nachmeisterlicher QualitA st und den Einsatz
regionaler Produkted€e, freute sich GeschA nftsfAl%hrerin Doris

Felber anlA nsslich der Verleihung.

Zwtl.: Strenge Kriterien

Um das neue AMA Handwerk-Siegel zu erlangen, musste die BA nckerei
Felber strenge Kriterien erfAkllen. SomA¥ssen beispielsweise
Aldber 50 Prozent der Mitarbeiter ausgebildete FachkrA afte 46"
alsoMeister, Gesellen und Lehrlinge a€™ sein. Im Hause Felber
liegt dieser Anteil sogar bei 80 Prozent und damit deutlich Akber
der Anforderung von 50 Prozent. Ebenfalls bewertet wurden die
verarbeiteten Rohstoffe wie Mehle, Milchund Eier, die zu 100
Prozent aus regionaler Herkunft stammen. Weiters wurden das
Eigenkontrollkonzept zur QualitA ntssicherung und die hohen
Hygienerichtlinien des Unternehmens als auAYerordentlich positiv

bewertet.
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Das Bildmaterial steht zum honorarfreien Abdruck bei
redaktioneller Verwendung zur VerfA¥gung. Weiteres Bild-und
Informationsmaterial im Pressebereich unserer Website unter

http:// www.leisuregroup.at. (Schluss)

RAYickfragehinweis:
echo medienhaus

Christoph Langecker



Tel.: +43 6604 2162227

mailto:christoph.langecker@echo.at

leisure communications
Alexander Khaelss—-Khaelssberg
Tel.: +43 664 8563001

mailto:akhaelss@leisuregroup.at



