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Ab 20. Oktober 2016 wird das einzigartige FEUERDORF am Wiener
Donaukanal ein leuchtendes Zeichen setzen. Ein uriges Dorf aus
zehn Grillhiitten 1ladt zu gemitlichen Grillabenden mit Freunden
mitten im Herzen der Stadt ein. Buchungen fur private Gruppen und

Unternehmen sind ab sofort auf http:// www. feuerdorf.at méglich.

Bilder zur Meldung auf http:// presse.leisuregroup.at/

feuerdorf/ pressefotos

Wien (LCG) — Es werde Licht in der groBen Stadt: Ein Hauch von
Abenteuer und Romantik halt ab 20. Oktober 2016 Einzug am Wiener
Donaukanal, direkt neben der Salztorbriicke in der Inneren Stadt.
Das erste FEUERDORF in Osterreich wird nicht nur den Donaukanal von
Oktober 2016 bis Marz 2017 beleben, sondern auchallen Grillfans
ungeahnte Moglichkeiten erdffnen, ihrer kulinarischen
Leidenschaft auch imWinter nachzugehen. Zehn Grillhittenmit
urigem Dorfcharakter sowie ein groles Salettlmit Bar als

zentraler Anlaufpunkt werden bald fur Kultstatus am Kanal sorgen.

,Das FEUERDORF bietet den perfekten Rahmen, um in
geselliger Rundemit Freunden einen gemitlichen
Grillabend zu verbringen aber auch fiir Firmenevents oder
Weihnachtsfeiernmit Kollegen, Geschaftspartnern und
Kunden. So kénnenwir die Grillsaison in Wien tiber den
Winter bis inden Frihling verlangern™, freut sich

Initiator Hannes Strobl .

Belebung des urbanen Raums



Das FEUERDORF tragt nicht nur zur ganzjahrigen Nutzung und
Belebung des Donaukanals imWinter bei, sondern wird den
Wienerinnen und den Wienern ein spezielles Gefihl der Warme,
Geselligkeit und Entspannung in der kalten Jahreszeit vermitteln.
Jede der zehn Feuerhitten bietet Platz fir bis zu zwolf Personen
und verfigt iber einen eigenen Grillplatz, auf demder
,Grillmeister™ die Speisen selbst zubereiten kann. Vorab kann zum
Preis ab 19 Euro pro Person aus sechs verschiedenen Menis von
,Sldstaaten® mit Steak und Ribs iiber ,Fern-0Ost“ mit Saté, Ente und
Wasabi sowie ,,Orient™ mit Lamm, Feta undMinze bis hin zu klassisch
»Vindobona“ mit Wirstel, Kren und Erdapfel gewahlt werden.
Getranke von Bier, Wein, Saften und Bio-Limonaden iber
Hochprozentiges konnen vorab bestellt werden. Die Gaste genielien
ein Rundum-Sorglos—-Paket und kdnnen den entspannten Abend am

Feuerplatz invollen Zigen genieflen.

Ursprunglichkeit und Ruhe-Oase im hektischen Grol3stadttreiben

,Das FEUERDORF bietet nicht nur einen neuen Blickfang und
Winter-Hotspot am Donaukanal, sondern auch eine Pause
vom hektischen Alltag, besonders in der
Vorweihnachtszeit. Ichmdchte den Menschen wieder etwas
Ursprunglichkeit und Entschleunigung zuruckgeben. Im
FEUERDORF haben sie die Moglichkeit, einfach
abzuschalten, demAlltagsstress zu entkommen und einen
gemitlichen Grillabendmit Freunden ohne Einkaufsstress

zu erleben", erklart Strobl seine Vision.

Mit einem Klick zur privaten Feuerhutte

Eine Grillhiitte im Feuerdorf wird einfach online auf http://

www . feuerdorf.at reserviert, wo sowohl der gewlinschte Termin als
auch das Menl ausgewahlt werden kdnnen. Die Miete fir eine Hitte
flir maximal zwolf Personen belauft sich auf 120 Euro fiir einen
Abend. Grillmenis sind ab 19 Euro pro Person erhaltlich. Getranke
und Desserts werden nach Konsumation abgerechnet. Fir grolere

Gruppen, Firmenevents oder Weihnachtsfeiern kdnnen auch mehrere



Hittenmiteinander verbunden oder auch das gesamte Feuerdorf fir
bis zu 120 Personen gebucht werden. Ab 20. Oktober 2016 1st das
Feuerdorf an drei Tagen und ab 1. November 2016 an sechs Tagen in
der Woche gedffnet. Weitere Informationen und Online-Buchungen

auf http:// www.feuerdorf.at .

Feuerdorf Wien
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