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Neuer Standort fiur HO GALLERY in der Seilerstatte 16. Eroffnung am
20. Oktober 2018. Piano-Klange, perfekte Pekingente, Gin,

mexikanische Tacos und peng! SHOP erfreuen Feinschmecker.
Bilder zur Meldung in der Mediendatenbank : © DOTS Group

Wien (LCG) — Unter dem Namen ,,One of One™ (lol) eroffnet
Unternehmer Martin Ho am 20. Oktober 2018 sein neues Projekt in der
Wiener Innenstadt auf einer Flache von rund 440 Quadratmetern.
Herzstuck des neuen Multi-Concept-Projekts ist die HO GALLERY, die
vonder Wollzeile auf die Seilerstatteunddamit mitten in das
Wiener Galerienviertel Ubersiedelt. Mir rund 200 Quadratmetern
nimmt sie runddie Halfte des vielseitigen Projektsein, in dem
Kunst, Musikund Kulinarik dominieren. Wie auch schon im kirzlich
eroffneten Hotel ,La Petite Ivy"“ werden Werke aus Hos
Privatsammlung im ganzen Gebaude als Dauerausstellung zu sehen
sein. In der HO GALLERY selbst werden kiinftig Wechselausstellung
zeitgenodssischer heimischer und internationaler Kinstler zu
sehen sein. Zur Eroffnung prasentiert die Galerie einen Streifzug
durch die chinesische Kunst mit Werken von Ren Jing, Ren Zhenyu,

Meng Yang Yang undZhou Jinhua.

Klavierklange aus der Steinway-Piano-Lounge

Musikalisch setzt Ho im ,One of One™ in Zusammenarbeit mit Steinway
und Bang & Olufsen auf klassische Musik. Inder Steinway-Piano-
Lounge werden Pianisten live spielenunddie Musik inalle Bereiche
des historischen Gebaudes aus dem 18. Jahrhundert iibertragen
werden. Flir perfekte Klangqualitat zwischen Kunst, Kulinarik und

Drinks sorgt ein Bang & Olufsen-System.



,Das ,0ne of One ' soll Menschenmit unterschiedlichen
Vorlieben und Geschmackern zusammenbringen und 1hnen ein
kulturelles undmusikalisches Erlebnis bieten. Der
Charme des Multi-Concepts besteht in der Vermischung von
Kulturen, StilenundVorlieben. Die Unterschiedlichkeit
bringt die Gaste ins Gesprach und lasst sie Neues

entdecken"“, verrat Ho.

Drei Konzepte fur jeden Geschmack

Im,One of One™ werden kiinftigdrei Gastronomiekonzepte
untergebracht sein, die jeweils rund 40 Sitzplatze bieten. ,MR.
WOW"™ fokussiert auf asiatische Kiche, wahrend im ,, TETATE"
mexikanische Tacos und erlesene Tequila-Spezialitaten serviert
werden. Die Bar ,,Chin Chin — The DryMartini Bar™ ist nach Hos
eigenem Gin benannt und prasentiert sich als klassische Gin—-und
Martini-Bar. Sie ist auch der Treffpunkt in den Abendstunden, wo
sich die Gadste der Restaurants anschlieRend bei einem Drink

treffen.

DOTS Group schafft 40 neue Arbeitsplatze und holt internationales
Klchenteam

Um das kulinarische Wohl der Gaste kiimmert sich einneu formiertes
Kichenteam aus internationalen Kochen, die fir das ,,One of One“
extra aus GroRbritannien, dem Nahen Osten und Asien nach Wien
kommen. Sie werden gemeinsammit heimischen Kochen die
unterschiedlichen Konzepte weiterentwickeln. Insgesamt
entstehenmit dem ,One of One"™ rund 40 neue Arbeitsplatze, womit
kinftigrund 290 Mitarbeiter in der DOTS Group beschaftigt sein

werden.



,Das ,One of One ' ist durch seine Vielfalt das
herausforderndste Projekt der DOTS Group, indemwir den
Erfolgaller Hauser in einem neuem Konzept
zusammenfihren. Die Kombination ist intensiv, kreativ,
aber unkompliziert undetikettenlos: Jeder soll sich

wohlfiuhlen™, sagt Ho.

MR. WOW: Die Heimat der Pekingente

Der Star am Teller imRestaurant ,MR. WOW"™ ist die Original-
Pekingente, die es auch zumMitnehmen geben wird. Sie zeichnet sich
durch den langen Hals, ihre aufrechte Haltungund die Reifung im

eigenen Reifeschrank aus.

,Die Pekingente beschaftigt mich seit einer New-York-
Reise im Jahr 2008. Bei einer Diskussionmit TimRaue im
Jahr 2010 imBerliner Hotel Adlon war er von meiner
Vorstellung der perfekten Pekingente so tberzeugt, dass
ermir seine gar nicht verrechnenwollte. Acht Jahre hat
es gedauert, bis sie endlich nachmeinen Vorstellungen

beimir amTeller landet™, erzahlt Ho.

ImFine-Dining-Lokal fur 40 Personen setzt Ho zudem auf
chinesisch-vietnamesische Kiche und neudefinierte Dim-Sum-
Variationen, die das Herz berthren - so die Ubersetzung der Speise,
die ihre Wurzeln in der Provinz Kanton entlang der Seidenstrale
hat. Die Karte entspricht der asiatischen Kultur, in der das
gemeinsame Essen ein bedeutendes gesellschaftliches Ereignis
ist. Die Speisenwerden imFamilienstil serviert: Mehrere Gerichte
werdenmittigam Tisch platziert und kénnen von den Gasten
gemeinsam verkostet werden. Italienische und franzdsische
Weinspezialitaten sowie ausgesuchte Champagner runden das
geschmackvolle Erlebnis ab. Auf der Spirituosenkarte finden sich
angesagte Whiskys aus Korea und Japan. Eine kompetent selektierte

Sake-Karte gibt demasiatischen Genuss den letzten Feinschliff.



Unter den Dim Sums finden sich Variationenwie ,Shao Mai — Hong Kong
Dumpling® (Schwein, Shrimps und Shitake-Pilze; sechs Euro fir
vier Stick), ,Niu JouMai — Beef SiuMai“ (Rindund Gemiise; sechs
Furo fur vier Stick), ,Hsiao Long Pao — Shanghai

Dumpling® (Schwein und Ingwer; sechs Euro fur vier Stick) oder
,Kai ShaoMai — Chicken SiuMai“ (Huhn und Gemiuse; sechs Euro fiur
zwel Stick) . Alle Dim Sums werdenmit Essig vom schwarzen Reis,

stil-saurer Sauce und Yuzu-Kosho-Sauce serviert.

Die Pekingente fliegt indrei Variationenein: Mit kleinen
Pfannkuchen (29 Euro) ; grinen Bohnen und XO-Sauce (29 Euro) sowie
mit Tee (neun Euro) . Sie kann auch als Menl fir zweil Personen um 75

Euro pro Person bestellt werden.

Als Hauptspeisen konnen die Gaste zusatzlich zwischen in Honig
gebratenen Spare-Ribs (23 Euro), gedampften Wolfsbarschmit
Ingwer und Frihlingszwiebeln (29 Euro) und gebratenen Nudeln im
Dan-Dan-Style (18 Euro) und anderen asiatischen Spezialitaten

wahlen wahlen.

Mexikanische Kostlichkeiten im TETATE

Im, TETATEY dominieren unterschiedliche Tacos-Variationen die
Karte. Jeweils drei Stick gibt es umneun Euro. Liebhaber der
mexikanischen Kiche konnen sich auf ,, Pork

Carnitas"“ (Schweinebauch, Salsa-Sauce, Zwiebel und Koriander),
,Huevo Ranchero™ (Spiegeleier, Salsa-Sauce, Schweinekruste und
Koriander), ,Ceviche"“ (Fisch, Calamondinorange und Melone) oder

,Pollo“™ (Huhn, Aprikot-Salsa, Limetten-Aioli) freuen.

Auf der Getrankekarte finden sich ausgesuchte Tequila-
Spezialitaten aus der ganzen Welt und auch 6sterreichische Marken
wie ,Padre Azul"“. Damit bringt Ho den Tequila-Hype aus den
Vereinigten Staaten nach Osterreich. Dort erfreuen sich Tequila
und Mezcal aufgrund ihres geringen Kalorien-Anteils groBRer
Beliebtheit und es entsteht eine neue Markenvielfalt im Premium-
Segment, die nahezumit dem Gin-Hype der letzten Jahre zu

vergleichen ist.



Das ,TETATE™ ist eine lichtdurchflutete, offene und leicht
zugangliche Bar imEingangsbereich imurbanen Design. Sie besticht
durch Leichtigkeit und akzentuierte Design-Elemente im
Spannungsfeld zwischen mexikanischem Lifestyle und heimischer

Kultur und wird durch das Ambiente des historischen Palais

gepragt.

Chin Chin — The Dry Martini Bar: Das Herzstlck des ,,One of One*

In ,ChinChin - The DryMartini Bar" serviert Ho traditionelle
Drinks und , 0ld School Classics“. Signature-Drink ist der 1888
entsprungene Martini-Cocktail, der in seiner Vielfalt neu

definiert und erfunden wird.

Die elegante American Bar ist nach seinemeigenen Gin benannt, der
auch im internationalen Getrankehandel erhaltlich ist. Dermilde
und aussagekraftige Gin zeichnet sich durch akzentuierte
Geschmacksnoten von Ingwer, Koriandersamen, Zimt, Mazisblite und
Muskat aus. Sie sorgen fir ein pragnantes aromatisches Erlebnis,
das seine ansprechende Dominanz im Abgang entfaltet. ,Chin Chin"
Uberrascht mit kerniger Scharfe, die dem Kubeben-Pfeffer

geschuldet ist.

»Chin Chin — The Dry Martini Bar"“ soll die Gaste aus dem ,, TETATE"™
und ,,MR. WOW" zusammenbringen, um den Abend ausklingen zu lassen
oder als neuer Hot-Spot Liebhaber klassischer Drinks im gediegenen

Ambiente anziehen.

Das ,,One of One"“ ist taglich, ab12.00 Uhr, gedffnet.

peng! Modische Erganzung im ,,One of One”

Roman Globan , Stylist, Creative Director und Grinder des peng!
Magazins, erdoffnet nach drei Jahren im siebenten Wiener
Gemeindebezirk seinen neuen peng! SHOP in der Innenstadt. Die

Geschaftsfihrung ibernimmt seine Schwester Lenka Globanova .

Der peng! SHOP zeichnet sich durcheineinzigartiges Mode-Konzept
aus: Neben ungetragenen Vintage-Sammlerstiicken aus den 1980er-—,

1990er-und 2000er-Jahren, finden Fashionistas Showpieces und



Limited Editions vonnationalen und internationalen Designern.
Dartiberhinaus sind Koop-Kollektionenwie ,peng! xWiener Linien",
,peng! x Lighthouse Festival"“ sowie das Eigenlabel ,peng! MAPS™
erhaltlich.

Uber die DOTS Group

Seit 2005 setzt die DOTS Group von Unternehmer Martin Ho in Wienmit
Restaurant-und Clubbetrieben einzigartige Akzente. Der Erfolg
der Unternehmensgruppe mit rund 250 Mitarbeitern beruht auf
kreativen Sushi-und Makikreationen, die seit 2005 im Stammhaus auf
der Mariahilferstralle serviert werden. Heute umfasst die DOTS
Groupmit dem DOTS Establishment und dem DOTS im Brunnerhof zwei
Restaurants, die zwei Clubs VIE i PEE und Pratersauna, eine
Kunstgalerie (HO GALLERY), einen Memberclub, den Beach-Club SAUNA
STRAND KLUB, die vietnamesischen Street Kitchen-Lokale IVY’ s PHO
HOUSE sowie das Golfmagazin Perfect Eagle. 2013 publizierte Ho das
Kochbuch ,,DOTS Cooking“ und seit 2015 beliefert die Gruppe unter
der Marke ,DOTS Cooking™ die Handelskette SPAR. 2018 eroffnete das
Boutiquehotel ,La Petite Ivy“ im 1302 errichteten Trenninghof in
der Wachau, prasentierte seine eigene Gin-Marke ,,Chin Chin™ sowie
das Multi-Concept-Projekt , One of One“ mit der HO GALLERY, der
»,Chin Chin — The Dry Martini Bar"™ und den Restaurants ,,MR. WOW™ und
,TETATE"Y. Weitere Informationen auf http:// www.dotsgroup.eu .
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