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Medieninformation

Longdrinks, Champagner, Highballs und Punsch sind die Zutaten fur

das trendige Trinkvergnigen in der Adventszeit.
Bilder zur Meldung in der Mediendatenbank : © Niko Mautner Markhof

Wien (LCG) — Die KLEINOD-Crew rund um Alexander Batik ,Oliver
Horvath ,David Schober undPhilipp Scheiber schenkt den Freunden
der gepflegten Trinkkultur wieder ein. Nach der erfolgreichen
Premiere fir den KLEINOD STADTGARTEN im Wiener Stadtpark 6ffnet
der KLEINOD WINTERGARTEN presented by Bombay Sapphire, von 14.
November bis 21. Dezember 2019, seine Pforten und verspricht
coolen Genuss ohne Weihnachtskitsch. Heil werden hingegen die
Sounds, die Niko Mautner Markhof und anderen Veranstalter bei
zahlreichen After-Work-Events vom Plattenteller servieren. Im
winterlichen Ambiente locken Punsch, auBergewdhnliche und
winterliche Gin-Tea-and-Tonic-Kreationen mit Bombay Sapphire
sowie Mule-Variationen, Longdrinks, Highballs, Champagner und
natirlichdiebeliebten Shots zugeselligen Stunden an der
detailreich dekorierten Bar. Wer gleichmit Kollegen oder Freunden
seine Weihnachtsfeier zelebrieren mochte, findet im Indoor-
Bereich nicht nur die perfekte Location, sondern auch kulinarische
Hohepunkte aus der Kliche von René Steindachner (Café Francais,

Francesco, Alto) .



,Unsere Gaste haben den Sommer im Stadtpark abseits des
innerstadtischen Trubels so genossen, dass wir gerade in
der hektischen Vorweihnachtszeit gemeinsammit Bombay
Sapphire wieder eine entspannte Ruheoase fir
inspirierende Stunden, gute Gesprache, anregende Flirts
und gepflegte Trinkkultur bietenmochten™, sagt KLEINOD-

Miteigentimer Schober.

Sechs Wochen Trinkgenuss im KLEINOD WINTERGARTEN presented by
Bombay Sapphire

Der KLEINOD WINTERGARTEN presented by Bombay Sapphire hat jeweils
von Donnerstag bis Samstag, von17.00bis 22.30 Uhr, gedffnet und
bietet somit die ideale M6glichkeit, den Arbeitstagbei den

beliebten Drinks und im stylischen Ambiente ausklingen zu lassen.

Zahlreiche After-Work-Events sind bereits fixiert. Sowerdendie
Freitagabende wieder vom ,Techno Café"“ gehostet werden, das
bereits im Sommer erfolgreich im KLEINOD STADTGARTEN feierte und
erstmals eine Winterauflage bekommt. Die Donnerstagabende werden
von Niko Mautner Markhof mit unterschiedlichen Formaten bespielt
werden. An den Samstagabenden warten zahlreiche Specials und

Uberraschungen auf die durstige Party-Crowd.

Die Veranstaltungen im Uberblick:

e 14, November 2019: Eroffnung

e 21. November 2019: Steve Hope & Friends

e 28. November 2019: Groovetop Punsch

e 5. Dezember 2019: Abendvisite

e 6. Dezember 2019: Techno-Punsch-Nikolaus-Special mit Niki Wagner, Niki
Peinitz undNiko Mautner Markhof

e /. Dezember 2019: House-Punschmit Steve Hope undNhan Solo

e 14, Dezember 2019: Disconaut Christmas Special

e21. Dezember 2019: Closingmit der KLEINOD-Weihnachtsfeier

Uber Bombay Sapphire

Inmehr als 120 Landern genielen Gin-Liebhaber den
auBergewohnlichen Geschmack von Bombay Sapphire. Die perfekte

Balance aus der einzigartigen Kombination von zehn handverlesenen



exotischen Botanicals aus aller Welt verdankt das Produkt der ganz
besonderen Mischung feinster Rohzutaten. Daher ist es kaum
verwunderlich, dass Bombay Sapphire zu den beliebtesten Premium-
Gins zahlt und weltweit das groBte Marktwachstum verzeichnet. Noch
inden 1980er-Jahren wurde die markante, transluzent-blaue
Glasflasche fir Bombay Sapphire in Handarbeit gefertigt. Sie
vereint reduziertes, modernes Designmit Kolonial-Symbolik und
besinnt sich so auf die britische Herkunft des edlen Getranks, im
Besonderen auf das Zeitalter Queen Victorias. Das Originalrezept
von Bombay Sapphire basiert auf einer Familien-Rezeptur des
englischen Destillateurs Thomas Dakin aus dem Jahre 1761. Schon
damals stelltees dieWichtigkeit der imGin enthaltenden
Botanicals in den Vordergrund. Bis heute wahlt der Master of
Botanicals, Ivano Tonutti, weltweit spezielle Botanicals aus, um
siedemGinmittels eines fir Bombay Sapphire charakteristischen
Dampfinfusionsverfahren zuzufihren. Das Ergebnis ist ein
besonders volles Aroma und ein unverwechselbarer Geschmack.

Weitere Informationen auf https:// www.bombaysapphire.com .

Uber das KLEINOD

Seit 2015 bereichern Alexander Batik ,Oliver Horvath ,David
Schober undPhilipp Scheiber mit dem KLEINOD die Wiener Bar-Kultur
und verwohnen ihre Gastemit mehrfach ausgezeichneten Getranke-
Kreationen im klassischen Stil einer American Bar. Unter der Marke
KLEINOD wurde eine Unternehmensgruppe mit Schwerpunkt auf
gastronomische Dienstleistung und Innovation formiert. Sie
umfasst neben den Bars KLEINOD und KLEINOD PRUNKSTUCK die
Cocktail-Schule und Tasting-Location KLEINOD COCKTAIL SALON
sowie das Cocktail-Catering KLEINOD UBERALL. In der warmen
Jahreszeit wird das KLEINOD STADTGARTEN presented by Bombay
Sapphire imWiener Stadtpark in Zusammenarbeit mit René
Steindachner und Niko Mautner Markhof betrieben. Das KLEINOD wurde
unter anderembei den renommierten ,Mixology Bar Awards"“ als ,Bar

des Jahres Osterreich™ (2018) und vom Fachmagazin ,Falstaff“als



»,Gastgeber des Jahres™ (2018) und ,Bestes Bar-Teamdes
Jahres™ (2019) ausgezeichnet. Weitere Informationen auf http://

www.kleinod.wien .

Datum: 14. November bis 21. Dezember 2019

Adresse: 1010 Wien, Johannesgasse 33

Lageplan: https:// goo.gl/ maps/ W5Aaz4k59gSN2 Website: https://
www.kleinod.wien

+ + + BILDMATERIAL + + +

Das Bildmaterial steht zur honorarfreien Verdoffentlichung im
Rahmen der redaktionellen Berichterstattung zur Verfigung.
Weiteres Bild-und Informationsmaterial im Pressebereich auf

https:// www.leisure.at . (Schluss)






