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Unternehmerin Ingrid Kriegl mochte Gastronomenmit einer

innovativen Pop-up-Idee durch die herausfordernde Zeit helfen.
Bilder zur Meldung in der Mediendatenbank : ©Misssi Eis

Wien (LCG) — ImAusnahmezustand durch die MaRnahmen der
Osterreichischen Bundesregierung zur Eindammung der COVID-19-
Verbreitung ist die Gastronomie besonders stark betroffen. Auch
die Rickkehr indie ,neue Normalitat“wirddie Kassen nicht sofort
klingeln lassen. ,Jetzt kommt es auch im gastronomischen Team
Osterreich auf Zusammenhalt an“, sagt Unternehmerin Ingrid Kriegl
und geht mit ihrem preisgekronten Misssi-Eis einen
unkonventionellen Weg, um Gastronomen unter die Arme zu greifen.
Wahrend sie iblicherweise ausschlieBlich die gehobene
Gastronomie beliefert, startet sie jetztmit einemeinfach
umsetzbaren Pop-up-Konzept: Interessierte Partner bekommen einen
mobilen Eisstand undwerdenmit Eiswannenbeliefert. Damit kann es
auch schon an gut frequentierten Platzenmit neuem Umsatzpotenzial
losgehen. Lediglich die behordlichen Genehmigungen missen von den

Gastronomen selbst eingeholt werden.

Auch kleinere Anhanger und Fahrrader stehen zur Verfigung, um
schnell durchzustarten. Wer ein Lokal oder Geschaft sein Eigen
nennt, kann auch eine attraktive Eis-Truhemit Glasschiebedeckel
bestellen, diemit Eis—-am-Stiel, Portionsbechern oder
Familienpackungen fur den Take-Away-Verkauf gefillt ist.
Gastronomen, die gleich Uber eine langere Zusammenarbeit, iber die
COVID-19-MaRBnahmen hinaus, denken mochten, konnen auchmit einem

unkomplizierten Franchise-Konzept durchstarten. Somit werden



leere Ladenlokale schnell zur trendigen Eisdiele. Auch Shop-in-

Shop-Konzepte sind binnen weniger Tage realisierbar.

»,COVID-19 wird uns auch noch in den nachsten Monaten
beschaftigen. Je besser und flexibler wir in der
Gastronomie jetzt kooperieren und zusammenhalten, umso
besser konnen wir gemeinsam durchhalten. Gemeinsam
handwerklich erzeugtes Eis anzubieten, ist eine coole
Idee, um Umsatzrickgange durch die MalRnahmen zumindest

ein Stick weit zu kompensieren™, so Kriegl.

Uber Misssi-Eis

Misssi wurde 2018 von Ingrid Kriegl in Kitzbihel, Tirol,
gegriundet. Misssi-Eis ist 100 Prozent natirlichund 100 Prozent
hausgemacht und verzichtet aus Uberzeugung auf vorgefertigte
FEismischungen, Farb-und Geschmackszusatze,
Konservierungsmittel, Aromen sowie industrielle Bindemittel.
Stattdessen werden frische Alpenmilch, Obers, Joghurt, Topfen und
Butter aus Hof-Kasereien, vollreifes Obst und nur naturbelassene,
hochwertigste Zutaten verarbeitet. Durch ein neuartiges
Kooperationsmodell mit heimischen Bauern fordert Misssi-Eis die
Wertschopfung auf 0sterreichischen Bauernhdfen. Weitere

Informationen auf https:// www.misssi.at.
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