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Liebhaber der traditionellen und innovativen 6sterreichischen
Kuche, regionaler Spitzenweine und gemiutlicher, stilvoller
Atmosphare erwartet in der LandstralRe HauptstrafBe ein neuer

kulinarischer Hotspot.
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Wien (LCG) — Seit Herbst letzten Jahres erstrahlt das Hilton Vienna
Park nach umfassenden Renovierungsarbeiten imneuen Glanz. Neben
den Konferenzraumlichkeiten, Zimmern und dem Fitnessbereich
wurden auch die Lobby, die Bar und das Restaurant nach den
Entwirfen des Londoner Designerteams von Goddard Littlefair in
Anlehnung an die Wiener Moderne gestaltet. Das ,LENZ-Social
Dining™ im Stil des Art déco und der Wiener Werkstatten empfangt
mit inspirierenden, harmonischen Farbkombinationen. Die
groBzligige, begrinte Terrasse ladt mit schattigen Platzen zum

Verweilen an heiRen Sommertagen.

Lokaler Genuss im ,LENZ -Social Dining®

Kichenchef David Kindler sorgt mit heimischer Kuche fir regionale
authentische Spezialitaten. Verarbeitet werden die frischesten
Produkte aus Wien und der nachsten Umgebung. Man legt Wert auf
hochstmogliche Qualitat und die persdnliche Beziehung zu
Produzenten und Lieferanten. Honig und verschiedene Krauter

werden am Dach des Hotels selbst erzeugt und angepflanzt.



,Wir sind stolz auf eine umfassende Auswahl
Osterreichischer Spitzenweine, die 95 Prozent unserer
Weinkarte einnehmen. Ein Schwerpunkt liegt auf Rosé-
Sorten. Geplant sind auch monatliche, exklusive
Weinverkostungen in Anwesenheit bekannter
Osterreichischer Winzerinnen und Winzer™, freut sich

Hoteldirektor Ronald Diesenreiter .

Das hochmotivierte Restaurantteamunter der Leitung von Christian
Minarik sorgt fir innovative Konzepte und entspannte, gemitliche

Wohlfihlatmosphare, getreudes Wiener Charmes.

In den Sommermonaten gibt es das ,,LENZ Summer Pop-up"“, von Dienstag
bis Samstag, mit leichten, saisonalen Speisen von Alpenlachs bis
Rhabarber als Vorgeschmack auf die groBe Herbstkarte. Alle Speisen
sind natirlich auch zum Abholen fiir einen Mittagsteller am

Arbeitsplatz moéglich.

Wein Benedict

Ab 15. August 2021 startet das neue Brunch-Erlebnis ,Wein
Benedict™. ImMittelpunkt steht das kostliche US-
Frihsticksgericht Eggs Benedict. Ein Hochgenuss aus pochierten
Eiern auf Spinat, Schinken oder Lachs, iberzogenmit Sauce
Hollandaise. Dazu gibt es eine kalte Vorspeisenvariation
bestehend aus diversen Aufstrichen und Schmankerln, danach eine
Auswahl aus verschiedenen Osterreichischen Hauptgerichten,
gefolgt von verfihrerischen kalten und warmen Desserts. Begleitet
wird der opulente Sonntagsbrunch von dazu passenden Weinen,
personlich prasentiert vom jeweiligen Partnerwinzer des Monats.
Die Weine konnen auch vor Ort zu Ab-Hof-Preisen erstanden werden.
(Pauschalpreis 59 Euro) Das Highlight ist der monatliche Chef’s

Table, auch bekannt unter dem Namen #TischnummerlO.

Weitere Informationen auf lenz-socialdining.at undInstagram

Uber Hilton Hotels & Resorts



Hilton Hotels & Resorts setzt durch Innovationen und herausragende
Services weltwelit Malstabe fir die Gastfreundschaft. Die 580
Hotels auf sechs Kontinenten befinden sich an den attraktivsten
Reisezielen der Welt fir Gaste, die wissen, dass es darauf ankommt,
wo sie wohnen. Hilton-Honors-Mitglieder, die direkt tber
bevorzugte Hilton-Kanale buchen, haben Zugang zu einzigartigen
und attraktiven Vorteilen. Beginnen Sie Thre Reise auf
hiltonhotels.comunderfahren Sie mehr, indem Sie
newsroom.hilton.com/ hhr besuchen und Hilton Hotels & Resorts auf

Facebook, Twitter undInstagram sowieYouTube folgen.
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