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Gleich zwei Standorte in diesem Winter: Das Feuerdorf im Prater 

kommt für winterliche Feiern zurück. In der kalten Jahreszeit wird 

sowohl am Donaukanal als auch neben dem Riesenrad gegrillt. Jetzt 

bereits Frühbucherbonus für 2023 sichern.

Bilder zur Meldung in der Mediendatenbank

Video zur Meldung auf Youtube

Wien (LCG) – Seit Mitte Oktober 2022 werden die Griller in den 

gemütlichen Mini-Chalets am Donaukanal bereits zum siebten Mal 

wieder angeworfen, in denen Grillmeister auch während der kalten 

Jahreszeit bis März 2023 ihr Können über der offenen Flamme 

beweisen. Aufgrund der großen Nachfrage für Firmen-Events und 

Privatfeste zu Jahresbeginn wird diesen Winter auch im Feuerdorf 

im Prater das Feuer entzündet. In unmittelbarer Nähe des 

Riesenrads erwarten größere Runden nicht nur die beliebten und 

kuscheligen Hütten mit Platz für bis zu jeweils zwölf Gäste und 

Grillfans. Der Blick über den nächtlichen Prater lässt sich auch 

auf den einladenden Sky Decks genießen, auf denen die 

Abendstimmung mit einer Tasse Punsch besonders geschmackvoll ist.

„Aus einen Pop-up wird bleibender Genuss für die nächsten

 Jahre. Weil es nicht nur zu Weihnachten etwas zu feiern 

gibt, heizt das Feuerdorf im Prater das ganze Jahr lang 

lang für Events ein und organisiert stimmungsvolle Feste 

rund um die glühenden Kohlen“, kündigt Feuerdorf-

Geschäftsführer Patrick Nebois an.

Selbst Grillen oder das BBQ-Buffet in der Schlumberger Salettl-Bar genießen



Besonders gemütlich ist es in der Schlumberger Salettl-Bar, die 

überdachten und wohlig warmen Raum für bis zu 50 Personen bietet. 

Wer in der atmosphärischen Salettl-Bar feiern möchte, muss auch 

nicht selbst die Grillzange in die Hand nehmen, sondern kann sich 

auf die Kochkünste des Feuerdorf-Teams verlassen und drei 

unterschiedliche Buffet-Variationen gemeinsam mit Freunden oder 

Kollegen genießen. Zur Auswahl stehen die Varianten „Vindobona“ 

mit unter anderem Mini-Käsekrainern, Mini-Rostbratwürsten oder 

Kaisekrainerbällchen, zahlreichen Beilagen und Vorspeisen ab 25 

Euro pro Person. In der Variation „Südstaaten“ sind ab 35 Euro pro 

Person unter anderem Schweinerippchen, Hüftsteak vom Rind (sous 

vide) und Pastrami-Röllchen dabei. Ab 49 Euro pro Person lassen 

sich Festgesellschaften das Buffet „Pannonien“ mit 

Schweinekotelett, Kalbstafelspitz (sous vide), Hühner-Paprika-

Spießen und Mini-Käsekrainern schmecken. Selbstverständlich wird

 auch eine Veggie-Variante mit Humus, Falafel-Spieß, Porto Bello, 

Süßkartoffeln aus dem Ofen und saisonalem Marktgemüse angeboten.

Sportlicher Teamgeist

Schon vor dem kulinarischen Erlebnis rund um den Grill oder das 

gemeinsame Essen in der Schlumberger Salettl-Bar können sich Teams

 oder Freundesrunden beim Eisstockschießen aufwärmen und 

gemeinsam Jagd auf die Daube machen. Zwei Kunstbahnen, die 

weitgehend wetterunabhängig bespielt werden können, bieten genug 

Platz, um sportlichen Ehrgeiz zu beweisen, der umgehend mit 

hausgemachtem Punsch belohnt wird und auch für innerliche Wärme 

sorgt. Das sportliche Vergnügen auf den beiden Eisstockbahnen kann

 auch unabhängig von Veranstaltungen gebucht werden.

Winter-Feeling im Prater

Buchungen für Firmenveranstaltung und Privatfeste im Feuerdorf im 

Prater sind online auffeuerdorf.at/ prater möglich. Aktuelle 

Informationen und Impressionen finden Grillfans auch auf Facebook 

undInstagram. Wer jetzt schon an das nächste Jahr denkt, kann 

bereits sein feuriges Fest für 2023 mit Frühbucherbonus im 

Feuerdorf am Donaukanal und Feuerdorf im Prater reservieren und 

bekommt ein Bio-Tomahawk-Steak von Höllerschmid im Wert von 95 



. Wer jetzt schon an das nächste Jahr denkt, kann 

bereits sein feuriges Fest für 2023 mit Frühbucherbonus im 

Feuerdorf am Donaukanal und Feuerdorf im Prater reservieren und 

bekommt ein Bio-Tomahawk-Steak von Höllerschmid im Wert von 95 

Euro gratis mit dem Code „FD20STEAK21“ dazu.
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