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Utl.: SpitzenkAqche aus Israel und PalA astina, Ran Shmueli und
AbdalkarimM. I. Shamasna, kochenaml1l5. und17. Februar 2011

zugunsten der SOS KinderdAdrfer imHilton Vienna auf =

Wien €Y Kulinarik im Zeichen der VAqlkerverstA andigung steht am
15. und 17. Februar 2011 auf der Speisekarte des grAJAYten
Adsterreichischen Hotels, des Hilton Vienna am Stadtpark. An
diesen beiden Abenden kochen die beiden StarkA{che Ran Shmueli
(Israel) und AbdalkarimM. I. Shamasna (PalA astina) auf
Initiative des israelischen Botschafters Aviv Shir-Onein viergh
angiges MenAkmit SpezialitA nten aus den Regionen auf. Ein Teil
des ErlAqses, fA%nf Euro pro Person, kommt SOS KinderdAqrfern in
Israel und den palA astinensischen Gebieten zugute, wo der Kontakt
zwischen jA¥dischen und arabischen Kindern durch gemeinsame
Urlaube gefAqrdert wirdund die Kinder so von klein auf eine

friedliche Koexistenz lernen. a€Z2Frieden geht durch den Magena€ce,



sagen die beiden KAqche, die an den Abenden zum Austausch und
Dialogeinladen mAfchten und ein Zeichen fAY%4r die VAJlkerverstA
andigung setzen wollen. Als EhrengA nste des Abends haben sich
unter anderem Finanzminister Josef PrAqll (V), StaatssekretA ar
Andreas Schieder (S) sowie zahlreiche andere hochrangige
PersAdnlichkeiten des Afffentlichen Lebens angekAkndigt, umdie

Tdee des kulinarischen Austauschs zu unterstiA¥tzen.

Zum Pauschalpreis von 55 Euro werden unter anderemmediterrane
SpezialitA ntenwie Fischtartar auf Tabuleh, OlivenflA{ten, Lamm
auf Humus mit getoasteten Pinienkernen, gefAk4lltes Sambusak, Huhn
vom Kohlegrill, Lammkebab, Fischfilet auf Couscous und
Ratatouille, Rosenwasser CrAGme Brulee, Marzinpanzigarre mit

Zimteis oder KadaifrAdllchenmit Maronicreme serviert.

Der israelische Starkoch Ran Shmueli wurde 1964 in Tel-Aviv
geboren und startete seine kulinarische Karriere 1985 bei den
renommierten Dan Hotels in Israel. Weitere Stationen waren das
Rotchild French Restaurant und das Aroma CafA® and Restaurant.
1989 grA¥indete er gemeinsammit Michael Stern das Michael Stern &
Ran Shmueli Catering, mit dem er Gourmets bei zahlreichen AnlA
nssen verwAJhnte. 1995 grAtindete er schlieAYlich die Firma Shmueli
Delicattessens and Private Labeled Productsmit vier
Niederlassungen und AYber 100 Mitarbeitern, die eine Vielzahl
eigens kreierter Produkte entwickelte und verkaufte. Zeitgleich
fungierte er auch als Gastronomieberater fA%Mr den National Carrier
E1-Al, fAYr den er neue KAkichenkonzepte entwickelte und
implementierte. Seit 2002 betreibt er sein neues Unternehmen,
Shmueli Catering Ltd., mit demer erneut die exklusivsten
Feierlichkeiten Israels kulinarisch umsorgt und unter anderem
renommierte HA nuser wie das Odeon Bistro, das Ashtor Mikado CafA®
in Tel-Avivunddie griechischen Top-Restauranst Michael Mimikos
Chicken Restaurants berA nt. Weiters gastiert er als TV-Koch in

zahlreichen Kochshows imisrealischen Fernsehen.

Der 1966 geborene PalA astinenser AbdalkarimM. I. Shamasna



startete seine KAYichenlaufbahn ebenfalls 1985 im Amercian Colony
Hotel in Jersualem, wo er zahlreiche Positionenbis zum Chef der
Patisserie innehatte. 1994 wechselte indas 5-Sterne-Restaurant
Taverna in Jerusalem, bevor er 1996 in das American Colony Hotel
zurAlYickkehrte, wo er seit 2001 die Position des KAYchenchefs
bekleidet. Parallel zu seiner BeschA nftigungbildete er sich bei
zahlreichen Studienaufenthalten in der Schweiz weiter und war
PreistrA nger der 4€2First Palestinian Culinary Competitioné€ce im

Jahr 2006, in deren Jury er seither berufen wurde.

Zwtl.: Aceber Hilton Hotels & Resorts

Hilton Hotels & Resorts haben sich in der Hotellerie hAqchste
Anerkennung fA%r stilvolle Gastlichkeit erworben, die
zukunftsorientiert und weltweit fA%hrend ist. Hiltonbietet mehr
als 530 Hotels und Resorts in 76 LA andern auf sechs Kontinenten und
plant bis Ende 2011 in 80 LA sndern vertreten zu sein. Durch das
Angebot innovativer Produkte, Dienstleistungen und zahlreicher
Annehmlichkeiten, ermAJglicht Hilton Hotels & Resorts seinen GA
asten Rund um die Uhr das Beste bieten zu kAdnnen, egal ob Sie
privat oder geschA auftlich verreisen. Beginnen Sie Thre Reise auf

http:// www.hiltonaustria.com

Zwtl.: Aceber Hilton Worldwide

Hilton Worldwide ist das fA%hrende, weltweit aktive
Hotelunternehmen mit einem Angebot von Luxushotels und Resorts
Aviber Apartments fA%r den Langzeitaufenthalt bis hin zu Hotels im
mittleren Preissegment. Seit 91 Jahrenbietet die Gesellschaft
GeschA nfts-und Urlaubsreisenden hAfchste QualitA at in puncto
Unterkunft, Service, Komfort und Preis-Leistung. Inallen Marken
verwirklicht Hilton Worldwide sein erklA nrtes Ziel, den
Aufenthalt der GA nste zu einem auAYergewAJhnlichen Erlebnis zu
machen. Zum Portfolio gehAdren mehr als 3.600 Hotels und 600.000
Zimmern in 82 LA sndern unter den Marken Waldorf Astoria Hotels &

Resorts, Conrad Hotels & Resorts, Hilton, Doubletree, Embassy



Suites Hotels, Hilton Garden Inn, Hampton Inn & Suites, Homewood
Suites by Hilton, Home2Suites by Hilton und Hilton Grand
Vacations. AuAYerdem fA%hrt die Gesellschaft das Weltklasse-
Bonus—-Programm Hilton HHonorsA®. Weitere Informationen unter

http:// www.hiltonworldwide.com.
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Cooking for Peace

Datum: 15. Februar 2011

17. Februar 2011

Beginn: 19.30 Uhr

Ort: Hilton Vienna

Adresse: 1030 Wien, Am Stadtpark 1

Preis: 55 Euro pro Person

Reservierung: Frau Sandra Hirzer unter Tel.: +43 1 71700-13423
oder E-Mail an sandra.hirzer@hilton.com

Website: http:// www.hiltonaustria.com

Lageplan:

http:// maps.google.at/ maps? g=1030+Wien, +Am +Stadtpark
+l&oe=utf-8&client=firefox-a&ie=UTF8&hg=&hnear=Am +Stadtpark
+1, +t+Landstra $C3%9Fe +1030+Wien&gl=at&z=16
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Das Bildmaterial steht zum honorarfreien Abdruck bei
redaktioneller Verwendung zur VerfAkgung. Weiteres Bild-und
Informationsmaterial finden Sie im Pressebereich unserer Website

unter http:// www.leisuregroup.at. (Schluss)
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