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Nach dem erfolgreichen Start von ,All youneed is Brot ...and
bubbles" 6ffnete ,Strock-Feierabend" die Turen fiur das erste Pop-
up-Event ,Feierabend X Karmafood" in der Wiener Burggasse. Die
Veranstaltung begeisterte Genieer mit einzigartigen Mischungen

aus Sauerteig und indischen Aromen.
Bilder zur Meldung in der Mediendatenbank

Wien (LCG) — Ein Tagvoller Genuss und Entdeckungen: Die Besucher
des Events wurden auf eine geschmackliche Reise eingeladen, die
traditionellen Sauerteigmit den exotischen Aromen Indiens
verband. Das Ambiente, bereichert durch sanfte DJ-Klange, schuf
eine perfekte Kulisse fiir eine nachmittagliche Entspannung und
kulinarische Hohepunkte, die die Gidste ineine Welt voller neuer

Aromen entfiuhrten.

,Das Event war einvoller Erfolg, der unsere Begeisterung
fur Brot und unsere Experimentierlust deutlich machte,
sowlie die verbindende Kraft exzellenter Speisen
illustrierte. Die Kooperationmit Karmafood war dabei
ein besonderer Hohepunkt. Angespornt durch das
Uberwaltigend positive Feedback unserer Gaste, planen
wir nun, weitere innovative Pop-up-Erlebnisse zu
schaffen, bei denen Qualitdat und Kreativitat erneut die
Hauptrollen spielen werden"“, berichtet Stephanie

Duirrstein von ,,Strock-Feierabend"“.




Simone undAdi Raihmann von Karmafood, waren personlich anwesend,
ummit den Gasten zu interagieren und ihre Einblicke in die Kunst

des Gewlrzeinsatzes zu geben.

Ein Meilenstein fur kulinarische Kooperationen

Das Pop-up-Event markierte den Beginn einer Reihe von zukinfiten
Kooperationenmit herausragenden Gastronomiebetrieben. Jedes
Event soll sich auf einzigartige kulinarische Themen
konzentrierenund sodie Vielfalt unddie Qualitat der Wiener

Gastronomieszene weiter bereichern.

Weitere Informationen zu kommenden Veranstaltungen und

Kooperationen auf feierabend.stroeck.at

Uber Strock

Das Familienunternehmenmit zwei Produktionsstandorten in Wien
Donaustadt wurde 1970 gegrindet, umfasst bereits 79 Filialen in
Wien und Umgebung und beschaftigt iber 1.566 Mitarbeiter. Mit 36
Lehrlingen investiert das Unternehmen in die Ausbildung der
nachsten Generation. Brot und Geback ohne Zusatzstoffe, lange
Teigreifeundein breites veganes und vegetarisches Sortiment mit
HeiBgetranken in Bio-Fairtrade-Qualitat tberzeugen die Kunden
Tag fur Tag. Der Bioanteil des verwendeten Mehls liegt bereits bei
70 Prozent, das Getreide stammt zu 100 Prozent aus Osterreich. Die
Restaurants ,Strock-Feierabend™ servieren Speisen rund ums Brot
und setzen auf regionale und saisonale Zutaten; viele davon werden
imeigenen Garten in Aspern geerntet. Die drei ,Strock-Feierabend-
Backereien™ befinden sich auf der LandstralBer HauptstralBe und in
der Rotenturmstrale und Burggasse. Weitere Informationen auf

feierabend.stroeck.at undstroeck.at
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Das Bildmaterial steht zur honorarfreien Verdoffentlichung im
Rahmen der redaktionellen Berichterstattung zur Verfigung.
Weiteres Bild-und Informationsmaterial im Pressebereich auf

leisure.at (Schluss)






