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Nach 15 Jahren im Hotel Stefanie zeichnet Gumhalter fir die
Kulinarik im Restaurant ,Stefanie™ verantwortlich. Er wird von

Dennis Nikolic als Souschef unterstitzt.
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Wien (LCG) — Seit 425 Jahren ist das familiengefihrte Hotel
StefaniealsWiens altester Beherbergungsbetriebein Ort der
Gastfreundschaft. Mit Wolfgang Gumhalter (35) halt nun frischer
kulinarischer Wind imgleichnamigen Restaurant des
traditionsreichen Vier-Sterne-Hotels Einzug. Gumhalter ist
bereits seit 2010 fir die Schick Hotels Gruppe tatig. Er zeichnet
firein 18-kopfiges Team verantwortlich und wird das kulinarische
Angebot des im Jahr 1600 gegriindeten Hauses in die Zukunft fihren.
Als Souschef fungiert sein langjahriger Wegbegleiter Dennis

Nikolic (30).



,Wir sind stolz darauf, im familiengefiithrten Hotel
Stefanie die Karrierewege langjahriger, verdienter
Mitarbeiter zubegleiten und zu fordern. Wolfgang
Gumhalter steht fur die konsequente Weiterentwicklung
der Kulinarikmit Finesse und sein hoher
Qualitatsanspruch zeichnet ihn aus™, so General Manager
Peter Buocz. ,Dennis Nikolic ist ein routinierter
Teamplayer und seit Jahren an der Seite von Wolfgang
Gumhalter . Gemeinsambilden sie ein schlagkraftiges und
zielstrebiges Fihrungsteam, das kulinarische Tradition
perfekt mit innovativen Akzenten weiterentwickelt und

Prozesse optimiert.™

,Besondere Winsche sind bei uns nicht nur willkommen —
sie sind Teil unserer Philosophie und unseres Anspruchs,
mit demwir sowohl internationale als auch einheimische
Gastewillkommen heiBen. Mein Team rund um Souschef
Dennis Nikolic und ich freuen uns darauf, besonders die
Wienerinnen und Wiener zu Stammgasten zumachen™, sagt

Gumhalter zu seiner neuen Aufgabe.

Authentische Wiener Klche mit frischer Inspiration

Im Restaurant ,,Stefanie™ trifft Wiener Tradition auf moderne
Leichtigkeit. Der Signature Dish, die siebengangige ,Altwiener
Schmankerlreise"™, erzahlt kulinarisch die Geschichte Wiens.
Kichenchef Gumhalter interpretiert Klassiker ausgewogen und
zeitgemal — auchmit vegetarischen Varianten und Riucksicht auf

Unvertraglichkeiten oder besondere Ernahrungswinsche.

Imhistorischen Ambiente des Restaurants ,Stefanie™ kommen Gaste
auch beim Gourmet-Sonntagsbrunch, dembeliebten viergangigen
Mittagsbuffet oder bei Events wie ,ZauberDelikatEssen" auf den

Geschmack.



Gumhalter begann seine Karriere als Jungkoch im Schwesterhotel
Erzherzog Rainer, bevor er gruppenintern 2010 in das Hotel
Stefanie wechselte, wo er seither durchgehend zuerst als Chef de

Partie und zuletzt als Souschef tatigwar.

Nikolic startete 2017 als Koch imHotel Stefanie und avancierte
2022 zum zweiten Souschef. Weite Teile seiner Laufbahn sind von der

engen Zusammenarbeit mit Gumhalter gepragt.

Weitere Informationen auf hotelstefanie.wien

Uber Schick Hotels

Die familiengefihrte Schick Hotels Gruppe steht seit funf
Generationen fir herzliche Wiener Gastfreundschaft, exzellentes
Service und hohe Qualitat. Mit finf Vier-Sterne-Hotels, zwei
Restaurantsundvielfaltigen Moglichkeiten fiir Veranstaltungen
gehort die Schick Hotels Gruppe zu den Top-Adressen in der
Bundeshauptstadt. Rund 170 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
machen die Schick Hotels zu einemder groRten Arbeitgeber imWiener
Tourismus. Zzum Portfolio zdhlt auch das Hotel Stefanie, Wiens
adltestes Hotel, das seit 1600 Gaste empfangt. Weitere

Informationen auf schick-hotels.com
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