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Eine Partnerschaft schreibt Geschichte: Seit genau einem
Jahrhundert flieBt das Original Budweiser Budvar in die Krigerl
des Wiener Schweizerhauses. Zum 100-jahrigen Jubildumdieser
engen Verbundenheit setzt die Familie Karl Kolarik in der Saison
2026 eindeutliches Zeichen der Bestadndigkeit und ladtmit einer
exklusiven Festwoche, einem limitierten Jubilaumsbier und einem
grolen Gewinnspiel zumMitfeiern in den Wiener Prater ein. Das
Jubilaumsbier wird ab 13. April 2026 ausgeschenkt — so lange der

Vorrat reicht.
Bilder zur Meldung in der Mediendatenbank

Wien (LCG) —Es ist eine Institution im Herzen des Wiener Praters,
die wie kaum eine andere fiir gelebte Gastgartenkultur steht. Doch
das Schweizerhaus ist mehr als nur die Summe seiner Stelzen,
Grillhendl und Erdapfelpuffer —es ist der Ort einer der
bestandigsten internationalen Kooperationen der
Gastronomiegeschichte. Im Jahr 2026 jahrt sich die erste Ausschank
von Budweiser Budvar im Schweizerhaus zum 100. Mal. Ein
Meilenstein, dendie Familie Kolarik gemeinsammit ihren Gasten

gebiihrend zelebrieren moéchte.

Preisstabilitat als Geschenk an die Gaste

In Zeiten allgemeiner Teuerungen setzt das Schweizerhaus zum
Jubildaumein starkes Signal der Wertschatzung gegeniiber seinen
Stammgasten: Der Preis fir das Krigerl Budweiser Budvar bleibt

auch inder dritten Saison in Folge unverandert bei 5, 90 Euro.



,Bestandigkeit ist ein Kernwert unseres Hauses. Dass wir
den Preis trotz der wirtschaftlichen Herausforderungen
stabil halten kdnnen, ist unser Dankeschodn an die
Wienerinnen und Wiener fir 100 Jahre Treue™, betont

Geschaftsfihrer Karl Hans Kolarik .

Die Jubilaumswoche: Ein Prosit auf die Geschichte

Der Hohepunkt der Feierlichkeiten findet unmittelbar nach dem
Osterfest statt. Vom13. bis 19. April 2026 steht das Schweizerhaus
ganz im Zeichen des runden Jubilaums. Eigens fir diesen Anlass
wurde in der Brauereil in Budweis ein exklusives Jubilaumsbier
eingebraut, das wahrend dieser Woche frisch vom Fass ausgeschenkt

wird.

Fir Sammler und Liebhaber halt die Familie Kolarik ein besonderes
Schmankerl bereit: Das Jubilaumsbier wird auch in einer
limitierten O, 751-Geschenkflasche erhdaltlich sein —ein
exklusives Souvenir fiiralle, dieein Stiick Schweizerhaus-

Geschichtemit nach Hause nehmen méchten.

Gewinnspiel und Ausblick auf den Wonnemonat

Die Monate April bis Juni 2026 werden aullerdem von einem groflen
Jubildums-Gewinnspiel begleitet. Zugewinnen gibt es Preise, die
das Herz jedes Wien-Fans hoherschlagen lassen: Von Kurzurlaub-
Wochenenden in der Bundeshauptstadt inklusive Besuch im
Schweizerhaus Uber Genuss-Gutscheine bis hin zu den begehrten
limitierten Jubildums-Flaschen. Die Teilnahme am Gewinnspiel ist
Uber die App von Budweiser Budvar mdglich, die kostenlos im Apple

App Store oder aufGoogle Play erhaltlich ist.

Fir denMai 2026 sindweitere Highlights in Planung: Ein groRer
Jubilaums-Frihschoppen wird den Prater-Frihlingmusikalisch und
kulinarischeinlauten. Details hierzu werden zeitnah bekannt

gegeben.

Verkostnotiz: Jubilaumssud ,100 Jahre Budweiser Budvar im Schweizerhaus*



Dieses exklusive Jubilaumsbier basiert auf der bewahrten Rezeptur
des Budweiser Budvar Original Lager, wurde jedoch durch
spezifische handwerkliche Kniffe sensorisch veredelt. Durch den
Einsatz frisch geernteter Dolden des Saazer Aromahopfens
entfaltet sicheindeutlich intensiveres, floral-wlirziges
Bouquet als beimklassischen Sud. Der bewusste Verzicht auf die
Filtration bewahrt die natirliche Textur und verleiht dem Korper

eine bemerkenswerte Komplexitat sowie ein samtiges Mundgefihl.

Eine aulBergewdhnlich lange Reifezeit von fuinfeinhalb Monaten im
Lagerkeller sorgt fuir eine perfekte harmonische Einbindung der

Aromen und eine exzellente Abrundung.

Im Glas prasentiert sichdas Bier ineinem satten Goldtonmit
dezenter, natirlicher Tribung und stabiler Schaumkrone. Der
Nachtrunk iiberzeugt durch das ausgewogene Zusammenspiel von
malziger StUBe und der ausgleichenden Bitterkeit, sowie des
anhaltenden Aromas vom Saazer Doldenhopfen. Diese Edition
demonstriert eindrucksvoll, wie traditionelle Braukunst durch
maximale Geduld und Rohstoffqualitat an sensorischer Tiefe
gewinnt.

Michael Kolarik-Leingartner ist Diplom-Biersommelier und ausgebildeter
Brauer. Als zwelifacher Biersommelier-Staatsmeister in Osterreich ist er um
die Positionierung des Stellenwertes von Bier bemiiht, moderiert

Verkostungen, verfasst Fachartikel und berdt Gastronomen in den Bereichen
Sortiment, Schankhygiene und Produktqualitat.

Vom ,Bierdeckel-Schwindel“ zur Kult-Partnerschaft: Wie das Budweiser
Budvar ins Wiener Schweizerhaus kam

Es ist eine Geschichte iilber Mut, Familiensinn undein kleines
Geheimnis unter Mannern: Seit einem Jahrhundert sind das Wiener
Schweilzerhaus und das Budweiser Budvar untrennbar miteinander
verbunden. Doch dass heute das bertihmte bohmische Lager im Prater
flielt, ist einemglicklichen Zufall undder Ehrlichkeit (nach
einer kleinen Flunkerei) zwischen Vater und Sohn Kolarik zu

verdanken.

Schon immer verband die Wirte des Schweizerhauses — von

StraBnitzky bis Jan Gabriel —die Liebe zumbdhmischen Bier. Bis



zum Ende des Ersten Weltkriegs wurde im Prater traditionell
Pilsner Urquell ausgeschenkt. Doch nach demKrieg anderte sich
alles: Die Menschen waren verarmt, das Schweizerhaus stand leer,
und der Publikumsgeschmack wandelte sich weg von der extremen

Hopfenherbe hin zu stiffigeren Alternativen.

Ein Wagnis in harten Zeiten

Indieser Krisenzeit ermutigte der Fleischhauer Johann Kolarik
seinen SohnKarl imAlter von 20 Jahren, den Betrieb zu ibernehmen.
Es war ein hartes Geschaft, das sich damals nur auf die
Sommermonate beschrankte. Als Karl Kolarik bei der Brauerei in
Pilsenumeinen Kredit fir den Ankauf eines Ganzjahresbetriebes in
der Wiener Steindlgasse bat, blitzte er ab. Die Absage (,Wir
Pilsner trinken unser Bier gerne selbst™) zwang den jungen Wirt,

neue Wege zu gehen.

Die Entdeckung in Budweis: Ein Morgen ohne Kopfweh

Die entscheidende Wende brachte eine Reise nach Suidbdhmen im Jahr
1926. Nachdem Gesprache in einer Brauerei inWittingauerfolglos
blieben, besuchten Vater und Sohn eine
Landwirtschaftsausstellung in Budweis. Den Abend lieBen sie in

einem lokalen Wirtshaus ausklingen.

Am nachsten Morgen folgte der Moment der Wahrheit: Karl gestand
seinem Vater, dass er amVorabend heimlich ein paar von den

getrunkenen Bieren direkt beimKellner bezahlt hatte, damit der
Vater die Gesamtanzahl nicht bemerke. Erstaunt stellte er fest:

»1ch habe iberhaupt kein Kopfweh!"

Der Vater lachte und gestand seinerseits: ,Das habe ich genauso
gemacht! Von meinen acht Bieren habe ich zweil vom Deckel streichen
lassen, damit dues nicht siehst."™ Die auBergewdhnliche
Bekommlichkeit des Bieres liberzeugte beide sofort. Auf die Frage
beimWirt, was siedaeigentlich getrunken hatten, antwortete
dieser nur lachend: ,,IThr Wiener seid komisch — ihr seid in Budweis,

was glaubt ihr, welches Bier ihr hier trinkt?"



Eine Partnerschaft fur tber Jahrzehnte

Dieses Erlebnis war der Startschuss fir eine der erfolgreichsten
Partnerschaften der Wiener Gastronomiegeschichte. Noch im selben
Jahr wurde die Zusammenarbeit mit Budweiser Budvar besiegelt.
Seither steht das Schweizerhaus nicht nur fir Wiener Gemuitlichkeit
und Stelzen, sondernvor allem fir die perfekt gezapfte bohmische
Braukunst, die ihren Weg durch eine kleine Flunkerei zweier
Generationen nach Wien fand. Die Brauerei Budweiser Budvar
bezeichnete schon vor Jahrzehnten das Schweizerhaus als ihr
,Fenster indie Welt"™ - Heute sindes weltweit tiber 70 Lander, in

denen Budweiser Budvar gerne getrunken wird.

Uber das Schweizerhaus

Das Schweizerhaus, eine der traditionsreichsten
Gastronomieinstitutionen Wiens, 6ffnet jedes Jahr von 15. Marz bis
31. Oktober ihre Tore und begrilit Gaste aus Wienundaller Welt im
Herzen des Wiener Praters. Unter der Leitung von Familie Karl
Kolarik , die das Haus 2026 bereits indie 107. Saison fihrt,
verbindet der Betrieb Wiener Gastfreundschaft, kulinarische
Klassiker und unverwechselbares Ambiente. Die legendare Stelze,
frisch gezapftes Budweiser Budvar und regionale Schmankerl pragen
das kulinarische Angebot und stehen fir hochste Qualitat. Mit
knapp 750 Sitzplatzen im Gasthausund 1.400 Platzen im
weitlaufigen Biergarten — dem ,Garten der Wiener™ — bietet das
Schweizerhaus Raum fliir geselliges Beisammensein ineinzigartiger
Atmosphare. Schattenspendende Kastanien-und Nussbaume, charmant
nach Wiener Bezirken gegliederte Gartenbereiche sowie gemutliche
Innenraume, die an Sehenswirdigkeiten wie Schonbrunn oder die
Gloriette erinnern, unterstreichen das besondere Flair. Rund 180
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sorgen wahrend der Saison,
taglichvon11.00bis 23.00 Uhr, fir das Wohl der Gaste, wobeil viele
dem Familienbetrieb seit Jahrzehnten treu verbunden sind. Weitere

Informationen und Reservierung auf schweizerhaus.at
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