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Mit der Neuerdéffnung in prominenter Lage starkt , 1’ autentico™
seine Marktposition und bringt authentische neapolitanische
Pizzakultur an einen der sichtbarsten Gastronomiestandorte
Wiens. Im Sommer gastiert ,1l’autentico™ auch auf der

»Summerstage™.
Bilder zur Meldung in der Mediendatenbank

Wien (LCG) — Inder TirkenstralBe imneunten Wiener Bezirk beginnt
einneues Kapitel fir einen der bekanntesten Pizza-Standorte der
Stadt: ,,1"autentico™ Ubernimmt die bisherige Location der
etablierten Pizzeria ,Riva“ undpositioniert sichmit der vielfach
ausgezeichneten neapolitanischen Pizza damit noch starker im

urbanen Premiumsegment.

Mit insgesamt 165 Sitzplatzen im Innenbereich sowie einem
groRzigigen Gastgarten fir weitere 60 Personen entsteht ein
vielseitignutzbarer Gastronomiebetriebmit hohem kulinarischen
Anspruch. Gaste konnen sich im Inneren auf eine elegant designte
Bar in ansprechenden Rottonen freuen, an der zahlreiche Aperitivo-
Specials kredenzt werden, wahrend der Gastgarten an eine
italienische Piazza erinnert und zum genussvollen Dolce Vita
einladt.



,sImkulinarischen Epizentrumdes neunten Wiener
Gemeindebezirks, dem Servitenviertel, schreibenwir
Pizza-Geschichte fort. Wir entwickeln diesen
geschichtstrachtigen Standort mit unserer Handschrift
weiter und eroffnen unser bisher groltes Lokal™, sodie

Betreiber-Brider André Gargiulo undSandro Gargiulo .

,Ichbin sehr froh, mit , 1’ autentico’ den idealen
Nachfolger fir den groRartigen Standort in der
Turkenstrale gefunden zu haben. Sowohl ,Riva‘als auch

, 1"autentico verbindet der kompromisslose Anspruch an
hochste Qualitat und Authentizitat"“, so ,Riva“-Grinder

Alessandrod' Ambrosio .

Neuer Veranstaltungsbereich erweitert das Konzept

Mit dem neuen Standort erganzt ,1’autentico™ sein Angebot erstmals
um einen eigenen Veranstaltungsbereich imUntergeschoss: 55
Sitzplatze stehen kiinftigexklusiv fir geschlossene
Gesellschaften und besondere Anlasse wie Firmen-oder

Weihnachtsfeiern sowie private Feste zur Verfigung.

Authentische Pizza, konsequent weitergedacht

Im Zentrumdes kulinarischen Angebots steht weiterhin die
authentische neapolitanische Pizza aus dem traditionellen
Holzofen. Neben den beliebten Klassikern umfasst die Karte auch
saisonal wechselnde Spezialitaten, die das Angebot dynamisch
erwelitern und regelmaBig neue Impulse setzen. Erganzt wird das
Portfolio durch ausgewahlte Getranke — darunter original

Budweiser Budvar vom Fass.

Groldes Eroffnungs-Special zum Auftakt

Zumoffiziellen Startam18. April 2026 setzt ,1"autentico™ ein
bewusst aufmerksamkeitsstarkes Zeichen und bedankt sich bei

seinen Stammgasten, wahrend gleichzeitigdie Anrainer imBezirk



willkommen geheiRen werden. Im Rahmen eines limitierten ,Opening
Specials™ haben Gaste die Moglichkeit, eine Pizza zum Preis von
1,90 Eurodirekt imLokal zugenieRen. Die Teilnahme erfolgt
ausschlieBlich tiber vorab buchbare Online-Reservierungen, die ab
16. April 2026, um 14.00 Uhr; auf lautentico.at freigeschaltet

werden.

Adresse und Offnungszeiten

,1"autentico 1090"“

1090 Wien, Turkenstrabe 27
Tel.: +43 13102088
E-Mail:1090@lautentico.at

Reservierungen auf lautentico.at

Geoffnet ist taglich, auch an Sonn-und Feiertagen, durchgehend von
11.30bis 22.00 Uhr.

Des Weiterenwird ,1’autentico™ abdem4d. Mai 2026 erstmals auch

auf der Wiener , Summerstage"™ vertreten sein.

Uber ,I'autentico”

Seit 2013 sind die Grinder André undSandro Gargiulomit
stiditalienischen Wurzeln in ihrem Stammhaus im19. Wiener Bezirk
fir die Renaissance der neapolitanischen Pizza in Wien
mitverantwortlich. Das expandierende Gastronomieunternehmen
betreibt neben dem Stammhaus weitere Standorte inder
Schottenfeldgasse im siebten, der TirkenstralRe und der
soummerstage™ imneunten Wiener Gemeindebezirk und der Millennium
City in der Bundeshauptstadt sowie der Westfield Shopping City Sud
in Niederosterreich. Ebenfalls zugehdrig ist das ,,NAPOLINO"™ in der
Wiener Innenstadt. Gemeinsammit ihren Chef-Pizzaioli Luigi
Tesoro undRoberto Esposito , beide geblirtige Neapolitaner, haben
sie zahlreiche Auszeichnungen sowohl von Fachzeitschriftenals
auch bei Publikumswahlen erhalten. Seit 2024 ist ,, 1’ autentico der
erste Betrieb auBerhalb Italiens, der von der Associazione Verace
Pizza Napoletana (AVPN) zertifiziert ist. Weitere Informationen

auf lautentico.at undnapolino.at
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Das Bildmaterial steht zur honorarfreien Verdoffentlichung im
Rahmen der redaktionellen Berichterstattung zur Verfigung.
Weiteres Bild-und Informationsmaterial im Pressebereich auf

leisure.at (Schluss)



