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Hochprozentige VerstA nrkung fAYr das Badeschiff €Y BILD

AnhA ange zur Meldung unter http:// presse.leisuregroup.at/
festlandbar

Utl.: GesellschaftsredakteurinAlex. Hesse ankertmit ihrer
FEST.LAND.BAR an der Landseite des Badeschiffs. Neuer Hot Spot am
Donaukanal punktet mit unkompliziertem Charme und erlesener
Qualith nt =

Wien -Im schlichten, aber auffAulligpinken Holz-und Glas-
Bungalow, der an Strandromantik zwischen der Normandie und Sylt
erinnert, ist sie beheimatet: die FEST.LAND.BAR. Ihr Name liefert
bereits erste Koordinaten fAYr die Ortung am Radar: in
unmittelbarer AnkerpunktnA che des beliebten Badeschiffs
zwischen Schwedenplatz und Urania in der Inneren Stadt, in dem
Starkoch Christian Petz seine GA nstemit charakteristischer
HaubenkAlYiche verwAJhnt, 1A nsst sie sich an der LA nngsseite des

Gourmet-, Bade-und Partydampfers orten.

Verantwortlich fAYMr den Charme des gemA¥tlichen Kleinods zeichnet
die laut Selbstdefinition d€Zpassionierte Barsteherina€e und

Gesellschaftsredakteurin Alex. Hesse. 84€72TIch hatte kein



bestimmtes Vorbild, sondernwollte innenwie auAYen das Beste
machenéd€e, erklA nrt Hesse. Das Interieur des optisch nunmehr Pink
dominierten SchmuckkA astchens, das zuvor unter anderem den
legendA nren 4€%ZSuSi Klubd€we beherbergte, behielt sie teilweise
bei, adaptierte esmit liebevollen Details, begann zAYMgigmit der
flAYissigen Ausstattung der Bar und verlieh der FEST.LAND.BAR im

Handumdrehen ihren persAdnlichen Charme.

Zwtl.: Liquide QualitA mt

In Sachen GetrA anke gibt sich das Who-is-Who der Spirituosen und
Schaumweine ein Stelldichein: FAY%r den Signature-Drink des
Hauses, 4€ZQueen Muma€e, kommen ausschlieAYlich Blue Ginvom First
Class-Brenner Reisetbauer und das Kult-Tonic Fentimans ins Glas.
Was der Sommer bis jetzt versprach, hA »lt der Indian Summer, fAkr
den Hesse den idealen Drink kreiert hat, der auch farblich perfekt
zur FEST.LAND.BAR passt: a€zPink Russian Roseda€emit 4 cl Eristoff
Vodka, 1 cl Campari und 10 cl Rosen Lemonade von der Kultmarke
Fentimans. Ansonsten 1A ssst sich die urbane Strandstimmung bei
perlendem Pol Roger Champagner genieAYen, den schon Winston
Churchill sein liebstes GetrA snk nannte und der auch bei der
Hochzeit von Kate Middleton und Prinz Willliam fA%r prickelnde
Feierlaune sorgte. Trotz aller auf den ersten Blick erhaschbaren
Schlichtheit steht QualitA at imVordergrund: so wird
d€zhierzulanded€e der Camparimit frischem Orangensaft
zubereitet und auch demitalienischen Klassiker Averna zollt man
Tribut und feiert die Wiederauferstehung des legendA nren
Edelbitters.

Zwtl.: Petri heil!

Neben so viel flAYssigen KA{stlichkeiten dA%rfen handfeste und
gleichzeitigraffinierte kulinarische Grundlagen nicht fehlen.
KAYichenchef Christian Petz serviert eine kleine, erlesene Auswahl
aus der KAkMche des 4€ZHoly Moly! &€e in der FEST.LAND.BAR. Darunter

bereits zumKlassiker gewordene KA{stlichkeiten wie das Beef



Tartar mit Avocado, die Spicy Holy Moly Fischsuppe und AuszAkge aus
seinem im Oktober im BrandstA ntter Verlag erscheinendem Kochbuch

d€zDie neue Wiener KAYched€e. Die sAk4AYe VerfAk%hrung kommt aus der
Xocolat Manufakturundwirdmit selbstgebackenem Biskuit-Mini-

Guglhupf von Alex. Hesse abgerundet.

Bei qualitativ hochwertigem FlAYssigen fA%hlen sich
erfahrungsgemA oAY auch Fische amwohlsten. Da ein Fisch
bekanntlich schwimmen muss, ergA anzen jeden Tag bei SchA{nwetter
von 12.00bis 22.00 Uhr knuspriggegrillte Steckerlfische
(Saiblingund Forelle) das kulinarische Angebot der
FEST.LAND.BAR, womit eine alte Wiener Institution am Donaukanal
wieder auflebt. Bisindie 1970er Jahre war hier immerhin der
Fischmarkt beheimatet, der schon damals ein Anziehungspunkt fAkr

urbane Gourmets war.

Einmal pro Woche, amMittwochabend, wirdab 12. Oktober 2011 auch
die GE€ZFEST.LAND.BAR FONDUE-NACHTAa€®x zelebriert, bei der jeweils
zwel unterschiedliche Mischungen vom Schweizer KA
nsespezialisten Andrzej Koch aufgetischt werden, den man samstags
hA nufigamWiener Karmelitermarkt antrifft. Das fAY4r das Fondue
notwendige Destillat kommt natA¥rlich aus dem Hause Reisetbauer,
dem Edelbrenner aus OberAfsterreich. Ob zu zweit, oder in
geselliger Runde: rechtzeitige Reservierungen sind fAkr diese

kuscheligen Abende in jedem Fall angesagt.

Zwtl.: Monatliche Weinverkostung

Der Winzer des Jahres 2011, der am 28. August 2011 als solcher
ausgezeilchnet wird, macht am29. September 2011 den Anfang: Das
Weingut Hirsch aus Langenlois in NiederAdsterreich startet mit der
ersten €ZFEST.LAND.BAR WEINVERKOSTUNGA&€® im September. Birgit
Braunstein, erfolgreiche Winzerin aus Purbach im Burgenland und
GrAkindungsmitglied der &€Z211 Winzerinnend€e 1A ndt dann zur
zweliten Weinverkostung im Oktober 2011. Die neue Kracher-Edition

Jahrgang 2009 folgt dann im November und wird nicht nur in der



FEST.LAND.BAR verkostet: auch die GA nste im Restaurant d€ZHoly
Molya€x werden einen Monat lang ein MenA¥% mit Kracher-
Weinbegleitung genieAYen kA9nnen. Dorli Muhr, Chefin von
Wine&Partners, prA usentiert im Dezember ihre eigenen Weine aus
dem Weingut Muhr van der Niepoort aus Carnuntum in
NiederAqsterreich. Petz kreiert dazu zwei Wochen lang ein
auAYergewAJhnliches MenA% am Badeschiff. Ein besonderes
Highlight verspricht die Verkostung edler Portweine inder
FEST.LAND.BAR zu werden.

Zwtl.: Eine Nachtmit Folgen

Die Idee zur FEST.LAND.BAR wurde in illustrer Runde im a€zHoly-
Moly! &€e anlA usslich eines Drehsmit der damals in Wien weilenden
Star-Mezzosopranistin Angelika Kirchschlager und Konstantin
Wecker, der einem Opernhaushalt entstammt, geboren. Das Treffen
schlug fA%r alle Beteiligten hohe Wellen der Inspiration und
freundschaftliche Wurzeln. Frei nach Pol Roger-Liebhaber
Churchill: a€zAlways remember that I have taken more out of alcohol
than alcohol has taken out of me.a€e (Anmerkung: &€z2Ich habe mehr

vom Alkohol gezehrt, als der Alkohol anmir gezehrt hat.a€e)

In dieser Nacht beschloss Hesse gemeinsammit Geri Ecker, a€zHoly-
Moly! d€xr-Partner von Christian Petz, das kleine vis-a-vis
liegende HA nuschen am Festland, das bis 2006 den Ticketschalter
der Bregenzer Festspiele und darauffolgend den legendA aren
a€zsusSi Kluba€er beheimatete, neu zubespielen. Neben der Tatsache,
dass die Neo-Gastronomin eine leidenschaftliche Barsteherin ist
und schon immer einmal die Seiten wechselnwollte, erghA unzt die
FEST.LAND.BAR das zugehA{rige Badeschiff auf hochprozentige

Weise, da dieses Akber keine eigene Bar verfAlgt.

Zwtl.: Am gemAktlichsten ist es doch daheim

Hinsichtlich des Mottos der Bar hA ult es Hesse wie Oscar Wilde, der

einst meinte: &€ZIch habe einen ganz einfachen Geschmack, von



allemnur das Beste.a&€e Unkompliziert und deswegen auf hohem
Niveau a€"“ das bringt das gastronomische Angebot der FEST.LAND.BAR
auf den Punkt, die sich selbst als Einladungan alle sieht, die den

Donaukanal neu entdeckenwollen.

Schon nach nur wenigen Monaten ihres Bestehens ist die
FEST.LAND.BAR der neue Fixstern am Donaukanal: ob lauschig im
Sommer oder gemA¥tlich und wohlig imWinter 4€" sie versprAk%ht zu
jeder Jahreszeit den ganz persAdnlichen Charme der Gastgeberin,
die ihre GAuste imWinter unter anderemmit wA armendem G1A9gg,
Punsch, Maronis und anderen KAYstlichkeiten erwartet undmit ihrer
persAdnlichen Musikauswahl von Caro Emerald, den Puppini-Sisters
bis hin zu Max Raabe und Hildegard Knef AtmosphA are abseits des

Aliblichen Lounge-Sounds garantiert.

Nicht nur Zweibeiner kAfnnen A¥brigens das erlesene GetrA
ankeangebot genieAYen; auch Vierbeiner kommen an der Fressnapf

Hundebar auf ihre Kosten.

Und wer nicht gerne alleine feiert, kanndie FEST.LAND.BAR auch
fAYir unterschiedliche AnlA asse mieten. FAYMr Damen—-Polterabende
hat sich das Juwel an der Donau schon als absoluter Geheimtipp

herumgesprochen...

~

FEST.LAND.BAR

Adresse: 1010 Wien, zwischen Schwedenplatz und Urania,
beim Badeschiff

Telefon: +43 69910026575

E-Mail: hesse@interspot.at

Website: http:// www.festlandbar.at

A-ffnungszeiten: Montagbis Sonntag: 12.00 4€™ 24.00 Uhr
September: Montag bis Samstag: 12.00 ae™ 24.00 Uhr

ab Oktober: Mittwoch a€™ Samstag: 18.00 a€™ 24.00 Uhr
Lageplan:



http:// maps.google.at/ maps? g=badeschiff
+wien&hl=de&oe=utf-86&client=firefox-a&vpsrc=0&z=15&iwloc=A
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