
\0020\0020\0020UnabhÃ ¤ngiger Kaffeegenuss: cafÃ© +co prÃ ¤sentiert neue Gastro-Linie

ID: LCG11267 | 04.11.2011 | Kunde: cafe +co International | 

Ressort: Chronik Ã–sterreich | Medieninformation

Presseinformation 

LCG11267 (CI) (WI) Freitag, 4. November 2011 

Wien/ Kaffee/ Hotellerie/ Gastronomie/ Wirtschaft/ Produkte 

UnabhÃ ¤ngiger Kaffeegenuss: cafÃ© +co prÃ ¤sentiert neue Gastro-

Linie â€“ BILD 

Bildmaterial zur Meldung unter http:// my.oreste.com/ start/ 

thumbnails.php? album=962 

Utl.: Gehobene QualitÃ ¤t fÃ¼r mehr Service am Gast ohne 

Investitionsrisiko. Innovative Gastro-Linie des fÃ¼hrenden 

Kaffee-Unternehmens erÃ¶ffnet neue MÃ¶glichkeiten fÃ¼r 

Hotellerie und Gastronomieunternehmen = 

Wien (LCG) â€“ â€žDie Nachfrage nach frisch gemahlenen und 

professionell zubereiteten Kaffee-SpezialitÃ ¤ten durch die GÃ 

¤ste steigt zunehmend. Filterkaffee ist weiter rÃ¼cklÃ ¤ufigâ€œ, 

erklÃ ¤rte cafÃ© +co-CEO Gerald Steger Freitagvormittag im Rahmen 

der PrÃ ¤sentation der neuen Gastro-Linie seines Unternehmens am 

Badeschiff Wien von Haubenkoch Christian Petz. Mit dem innovativen

 Konzept bietet das Unternehmen professionellen Nutzern die Wahl 

zwischen mehreren Maschinenherstellern und Kaffeemarken und 

minimiert das unternehmerische Investitionsrisiko. Kaffee macht 

mit 23 Prozent des Gastronomieumsatzes in Hotels einen 

wesentlichen Anteil der Einnahmen aus dem Food & Beverage-Segment 

aus, unterstreichen Experten aus der internationalen Hotellerie. 



Wien (LCG) â€“ â€žDie Nachfrage nach frisch gemahlenen und 

professionell zubereiteten Kaffee-SpezialitÃ ¤ten durch die GÃ 

¤ste steigt zunehmend. Filterkaffee ist weiter rÃ¼cklÃ ¤ufigâ€œ, 

erklÃ ¤rte cafÃ© +co-CEO Gerald Steger Freitagvormittag im Rahmen 

der PrÃ ¤sentation der neuen Gastro-Linie seines Unternehmens am 

Badeschiff Wien von Haubenkoch Christian Petz. Mit dem innovativen

 Konzept bietet das Unternehmen professionellen Nutzern die Wahl 

zwischen mehreren Maschinenherstellern und Kaffeemarken und 

minimiert das unternehmerische Investitionsrisiko. Kaffee macht 

mit 23 Prozent des Gastronomieumsatzes in Hotels einen 

wesentlichen Anteil der Einnahmen aus dem Food & Beverage-Segment 

aus, unterstreichen Experten aus der internationalen Hotellerie. 

HÃ ¤ufig seien bisher mehrere unterschiedliche Lieferanten und 

Hersteller in einem Unternehmen vertreten und sorgen dadurch fÃ¼r 

schwer kontrollierbare Kosten und Investitionen sowie Service-

Niveaus innerhalb eines Hauses, fÃ¼hrte Steger aus. 

Mit der neuen Gastro-Linie stehen den Hoteliers und Gastronomen 

zwÃ¶lf unterschiedliche Voll-und Halbautomaten namhafter 

Hersteller wie Dalla Corte und Cimbali sowie Vollautomaten von 

cafÃ© +co zur VerfÃ¼gung. Diese kÃ¶nnen im Rahmen des neuen 

Serviceangebots mit Kaffeesorten fÃ¼hrender Produzenten wie 

Jacobs, Naber Kaffee, Julius Meinl, Cult CaffÃ¨, Hag sowie dem LÃ 

¤ndersortiment von cafÃ© +co mit SpezialitÃ ¤ten aus Brasilien, 

Guatemala, Mexiko, Jamaica und Neuguinea und italienischen 

RÃ¶stungen befÃ¼llt werden. Weiters finden sich unterschiedliche 

Kakao-KÃ¶stlichkeiten von Milka, Bensdorp und cafÃ© +co im 

Sortiment. Die technische Ausstattung wird durch MilchkÃ¼hler, 

TassenwÃ ¤rmer und KaffeedosiermÃ¼hlen abgerundet. Zudem 

profitieren die Gastronomen und Hoteliers von einem kompetenten 

Service. 

Optimale QualitÃ ¤t ohne Investitionen 

â€žDie Gastronomen und Hoteliers kÃ¶nnen ohne Investitionskosten 

hochwertige Maschinen beziehen und sind in der Auswahl der 

Kaffeesorten freiâ€œ, bringt Steger das neuartige Konzept auf den 

Punkt. Mit der neuen Gastro-Linie kÃ¶nnen Hotels sÃ ¤mtliche 

Kaffeeprodukte fÃ¼r den FrÃ¼hstÃ¼cks-, Seminar-und 

Konferenzbereich und auch die klassische Gastronomie aus einer 

Hand beziehen. Als zusÃ ¤tzliches Service bietet cafÃ© +co seinen 

Kunden speziell auf die BedÃ¼rfnisse der Gastronomie und 

Hotellerie abgestimmte Barista-Kurse an, um die GÃ ¤ste mit dem 

perfekten Kaffee verwÃ¶hnen zu kÃ¶nnen. 

VielfÃ ¤ltigkeit fÃ¼r alle BedÃ¼rfnisse 

Mit insgesamt zwÃ¶lf Modellen renommierter Hersteller deckt die 



Mit insgesamt zwÃ¶lf Modellen renommierter Hersteller deckt die 

neue Gastro-Linie von cafÃ© +co den gesamten Kaffeebedarf der 

Hotellerie-und Gastronomieunternehmen ab, der genau so 

unterschiedlich wie die GeschmÃ ¤cker selbst ist. 

Die als â€žCoffee-Twinâ€œ angebotenen Vollautomaten von cafÃ© +co 

basieren auf der langen Erfahrung des fÃ¼hrenden 

Automatencaterers. Sie eignen sich mit zwei eigenstÃ ¤ndigen 

Espressoanlagen und der Rolltheke vor allem fÃ¼r den Seminar-und 

Konferenzbereich und das FrÃ¼hstÃ¼cksangebot. Der frisch 

gemahlene Kaffee sorgt fÃ¼r einen angenehmen Raumduft. Die 

laufende, professionelle Wartung gewÃ ¤hrleistet den stets gleich 

bleibenden Hochgenuss an KaffeespezialitÃ ¤ten. Mit ihrer hohen 

Bedienerfreundlichkeit eignen sich die Vollautomaten fÃ¼r alle 

Bereiche, in denen der Gast selbst seinen Kaffee auswÃ ¤hlen 

mÃ¶chte und mittels Knopfdruck zwischen SpezialitÃ ¤ten wie 

Cappuccino, CaffÃ¨ Latte oder Espresso entscheiden mÃ¶chte. 

In den professionellen SiebtrÃ ¤gergerÃ ¤ten kÃ¶nnen im 

Gastronomiebereich bis zu sechs KaffeespezialitÃ ¤ten 

gleichzeitig hergestellt werden, wodurch die Bedienung der GÃ ¤ste

 gerade zu StoÃŸzeiten deutlich beschleunigt und optimiert wird. 

Zahlreiche Faktoren wie Mahlgrad, Menge des Kaffeemehls, Druck und

 BrÃ¼hzeit kÃ¶nnen individuell bestimmt werden und ermÃ¶glichen so 

ein einzigartiges Kaffeeerlebnis. 

SÃ ¤fte, Wasser und Snacks komplettieren das Angebot 

Mit dem innovativen Wasserspender AQUAPUSH, der direkt an die 

Wasserleitung angeschlossen ist und damit ohne Gallonen auskommt, 

und dem â€žOrange Freshâ€œ, der frisch gepressten Orangensaft auf 

Knopfdruck liefert, rundet cafÃ© +co sein Angebot fÃ¼r die 

Gastronomen und Hoteliers ab. Beide GerÃ ¤te eignen sich optimal 

fÃ¼r den FrÃ¼hstÃ¼cksbereich und geben dem Servicepersonal mehr 

Zeit, sich um das Wohlbefinden der GÃ ¤ste zu kÃ¼mmern. Der 

AQUAPUSH Wasserspender mit seiner Auswahl an individuell 

temperierbarem und auf Wunsch kohlensÃ ¤urehÃ ¤ltigem Wasser 

eignet sich zudem als ideale ErgÃ ¤nzung im Seminar-und 
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AQUAPUSH Wasserspender mit seiner Auswahl an individuell 

temperierbarem und auf Wunsch kohlensÃ ¤urehÃ ¤ltigem Wasser 

eignet sich zudem als ideale ErgÃ ¤nzung im Seminar-und 

Kongressbereich und als schicke â€žTrinkwasser-SÃ ¤ulenâ€œ in 

Hotel-Lobbys. Damit kann Trinkwasser zu niedrigsten Kosten und mit

 bester Abfallvermeidung fÃ¼r GÃ ¤ste stÃ ¤ndig verfÃ¼gbar gehalten

 werden. 

FÃ¼r das kundenfreundliche Service rund um die Uhr, wie es 

beispielsweise in der zunehmenden Zahl der Economy Hotels 

angeboten wird, eignen sich auch die Snack Automaten, die 

Erfrischungen und kleine HÃ ¤ppchen zu jeder Tageszeit bieten. Sie 

bieten KapazitÃ ¤ten fÃ¼r bis zu 380 Snacks und eignen sich zur 

Aufstellung in Ã¶ffentlichen Bereichen wie der Lobby oder dem 

Eingangsbereich. 

Ãœber cafÃ© +co International Holding 

cafÃ© +co International Holding ist der fÃ¼hrende Kaffee-und 

Automatencaterer in Ã–sterreich sowie Zentral-und Osteuropa. Die 

zur Leipnik-Lundenburger Invest AG (LLI AG) gehÃ¶rende 

Unternehmensgruppe ist derzeit mit 17 Tochtergesellschaften in 

zwÃ¶lf LÃ ¤ndern tÃ ¤tig (Ã–sterreich, Deutschland, Tschechien, 

Slowakei, Ungarn, Slowenien, Kroatien, Polen, Bosnien, Serbien, 

RumÃ ¤nien, Russland). Die cafÃ© +co Gruppe beschÃ ¤ftigt sich mit 

Betrieb und Service von Espressomaschinen und Automaten fÃ¼r 

HeiÃŸgetrÃ ¤nke, KaltgetrÃ ¤nke und Snacks sowie mit der FÃ¼hrung 

von Betriebsrestaurants. Die vollautomatischen â€žcafÃ© +co 

Shopsâ€œ finden sich in Unternehmen ebenso wie im Ã¶ffentlichen 

Bereich (Ã„mter, SpitÃ ¤ler und Tankstellen). JÃ ¤hrlich werden an 

55.000 cafÃ© +co Automaten rund eine halbe Milliarde Portionen 

konsumiert. Weitere Informationen unter http:// 

www.cafeplusco.com. 
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Adresse: 1100 Wien, Theodor-Sickel-Gasse 2 

Telefon: +43 50200-400 

E-Mail: systemkaffee@cafepluscom.com 

Website: http:// www.cafeplusco.com 
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Das Bildmaterial steht zum honorarfreien Abdruck bei 

redaktioneller Verwendung zur VerfÃ¼gung. Weiteres Bild-und 

Informationsmaterial im Pressebereich unserer Website unter 

http:// www.leisuregroup.at. (Schluss) 
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